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Effect of garlic and cinnamon powder and their mixtures on  

immune response and effect of them for some types of bacteria 

present in the frozen poultry meat 
 

التأثير المناعيت و الاستجابتعلى ومخالطيهما القرفت  وأضافت مسحىق الثىم  تأثير

 المجمذة على بعض أنىاع البكتريا المتىاجذة في لحىم الذواجن
 

 ٍِٛٝ غَبْ هش١لَ.            ٍؼ١ل هش١ل ػجلالله ِؾّلأ.َ.         ِؾّل هػب١ٍٍُ أثوا١ُ٘  َ.

 ا١ٌَّت/ اٌزم١ٕخ اٌى١ٍخ                    اٌّؼٙل اٌزمٕٟ /ا١ٌَّت             اٌى١ٍخ اٌزم١ٕخ /ا١ٌَّت        
 

 

 الملخص
ٔٛػ١ٓ ِٓ  غُ ٚ 40ثؼّو ٠َٛ ٚاؽل ٚثّؼلي ٚىْ   Rossٍلاٌخكعبط ٌؾُ  ِٓ فوؿ 216اٍزؼٍّذ فٟ ٘نٖ اٌلهاٍخ 

اٌزضج١طٟ ٌٙنٖ إٌجبربد ػٍٝ ثؼغ أٔٛاع  الأٍزغبثخ إٌّبػ١خ ٚاٌزؤص١و ٘نٖ اٌلهاٍخ  ِؼوفخ  ذ٘لفاٌضَٛ ٚاٌموفخ . إٌجبربد اٌطج١خ 

أٍبث١غ  5 ثفزوح روث١خ ِلرٙب  ِؾبفظخ ثبثًأعو٠ذ ٘نٖ اٌلهاٍخ فٟ  أٍبث١غ.3ٌّٚلح  اٌّغّلحاٌجىزو٠ب اٌّزٛاعلح فٟ ٌؾَٛ اٌلٚاعٓ 

ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح )ثلْٚ أػبفبد (  T1ٍزخ ِؼبِلاد ٚثضلاس ِىوهاد ٟٚ٘اٌٝ الأفواؿ ػشٛائ١ب  لَّذ.

،T2(0,4اٌضَٛأػبفخ)غُ /وغُ ػٍفT3 (0,3 +َٛ1غُ ص  ) غُ لوفخ/وغُ ػٍفT4(0,2+ َٛ2غُ ص  ) غُ لوفخ /وغُ ػٍف

T5(0.1+ َٛ3غُ ص )غُ لوفخ/وغُ ػٍفT6(4.)  اٌّؼ١به اٌؾغّٟ ٌلأػلاك ػل ِوػٟ ا١ٌٕٛوبًٍ  رُ ل١بًغُ لوفخ/وغُ ػٍف

ٚػلك ثىزو٠ب اٌمٌْٛٛ ( Psychrophilic Bacteria) ٍجوٚكحاٌؼلك اٌىٍٟ ٌجىزو٠ب اٌّؾجخ ٌٚاٌؼلك اٌىٍٟ ٌٍجىزو٠ب  ٚاٌىّجٛهٚ ٚ

.أعوٞ اٌزم١١ُ اٌؾَٟ ٌٍلعبط ثؼل ؽجقٗ. أظٙود إٌزبئظ  إٌّبػ١خ ثٛعٛك فوٚق ِؼ٠ٕٛخ ٌىً ( أٍجٛع3، 2، 1ٌٚفزواد )

، وّب أظٙود إٌزبئظ ثٛعٛك T4,T5  ٚوبٔذ الأفؼ١ٍخ ٌّؼبٍِخ  T1ِمبهٔخ ِغ   T6  ،T2,T3,T4,T5ِؼبِلاد الأػبفخ

 T2فوٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ثؤػلاك اٌجىزو٠ب اٌى١ٍخ ٚاٌجىزو٠ب اٌّؾجخ ٌٍجوٚكح ، ٚػلَ ؽلٚس رٍٛس ثجىزو٠ب اٌمٌْٛٛ . ٚرفٛلذ ِؼبٍِخ  

 ثبٌظفبد اٌؾ١َخ .
 

Abstract 
Used in the studying 216 broiler chicks  Ross strain of day –old with an average weight of 

40 grams used in this study and uses two types of medicinal plants garlic and cinnamon .Aim of 

this study was to know the immune response and influence the inhibitory of these plants on some 

types of bacteria present in the frozen poultry meat for a period of 3 weeks. This study  

conducted in the province of Babylon period breeding period of 5 weeks. Chicks  divided 

randomly into six treatment and three replicates a T1 control treatment (without additives), T2 

(0.4 g garlic / kg feed) T3 (0.3 g garlic, + cinnamon 1 g / kg feed) T4 (0.2 g garlic + 2 g 

cinnamon / kg feed) T5 (0.1 g garlic, cinnamon +3 g / kg feed) T6 (4 g cinnamon / kg feed). The 

volumetric standard measure antibodies against patients Newcastle and Gomboro,  total plate 

account of bacteria , the total count of bacteria-loving cooler (Psychrophilic Bacteria) and  

coliforms bacteria count for (1, 2.3 weeks). Sensory evaluation test for chicken  deducted after 

cooking. Immunohistochemistry results showed that there were significant differences for each 

treatment T2, T3, T4, T5,T6 compared with T1. The preference for  treatments of T4, T5, and 

the results showed that there were significant differences  in Total Plate Count and Psychrophilic 

Bacteria , absence of contamination with bacteria the colon. And it outperformed  treatment T2 

in sensory evaluationtest.                                                   

َِؾٛق اٌضَٛ ، الإػبفبد اٌغنائ١خ ، َِؾٛق اٌموفخ ، إٌجبربد اٌطج١خ ، ِضجطبد : key wordsاٌىٍّبد اٌّفزبؽ١خ ٌٍجؾش 

 الاؽ١بء اٌّغٙو٠ٗ .
 

 المقذمت
( ٌٙب Cinnamon( َِٚؾٛق اٌموفخ )Allium stivumٌٛؽع اْ ِؼظُ إٌجبربد اٌطج١خ اٌّقزٍفخ ثّب ف١ٙب َِؾٛق اٌضَٛ )

  ٠ٚؼزمل اْ ٌٍضَٛ ٚاٌموفخ ػلح فٛاص ط١للا١ٔخ ٚمٚ ِٕبفغ ِزؼلكح 1] [أٍزقلاِبد ٚاٍؼٗ لأكاِخ ٚرؾ١َٓ طؾخ الأَٔبْ ٚاٌؾ١ٛاْ

ِٚؼبك  [5 ] ٚ ] 4 [ ٚ [ 3] ٚ[2]  وّٛٔٙب ِضجطبْ ٌّٕٛ الأؽ١بء اٌّغٙو٠خ ِٚبٔؼبْ ٌلأوَلحػٍٝ الأَٔبْ ٚاٌؾ١ٛاْ ِٓ فلاي  رؤصو

ٌٚىٓ أوضو٘ب فؼب١ٌخ ٚاٌنٞ ٠ؼطٟ  اٌفؼبٌخ. ٚرٛعل فٟ اٌضَٛ وض١و ِٓ اٌّووجبد [8] ٚ[7]  ِٚؼبك فطوٞ ٚؽف١ٍٟ 6] [ ٌٍف١وٍٚبد

 ٟ  اٌؼشجٟ ٌّٕغ اٌؼل٠ل ِٓ الأِواع اٌّؼل٠خػٓ كٚهٖ اٌلٚائ، فؼلا Allicin  [6]اٌوائؾخ إٌفبمح ػٕل رمط١ؼٗ ٘ٛ الأ١َ١ٌٓ 
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ٚاْ اٌّبكح  ]9 [فٟ رؾف١ي ِٕبػخ اٌق١ٍخ  وّؼبك ٌلأٚهاَ اٌَوؽب١ٔخ ٚ لأفض أِواع اٌمٍت ٚبٚث  ِٚؼبٌغزٙب أٚ اٌغ١و اٌّؼل٠خ

ٚاْ أػبفزّٙب ٌؼلائك فوٚط اٌٍؾُ روفغ الأٍزغبثخ إٌّبػ١خ ٌٍمبػ  [5] اٌزٟ رؼزجو وّؼبك ثىز١وٞٚاٌفؼبٌخ ٌٍموفخ ٟ٘ ٍّٕبٌل٘ب٠ل 

 .]10[ ا١ٌٕٛوبًٍ ٚاٌىّجٛهٚ

ٌٚىٓ  ]11 [رّزبى ٌؾَٛ اٌلٚاعٓ ثم١ّزٙب اٌغنائ١خ اٌؼب١ٌخ وّب أٙب غ١ٕخ ثبٌؼٕبطو اٌغنائ١خ الأٍب١ٍخ إػبفخ اٌٝ ٌٍٙٛخ ٘ؼّٙب

ِٓ اٌغبٔت ا٢فو رؼزجو ٌؾِٛٙب ِٓ أفؼً الأٍٚبؽ اٌغنائ١خ ٌّٕٛ ِقزٍف الأؽ١بء اٌّغٙو٠خ َِججب ثنٌه ِشبوً الزظبك٠خ ٚمٌه 

ٚاٌجىزو٠ب اٌّؾجخ  ,E.coli ,Salmonellaٌَوػخ رٍفٙب ثبلأػبفخ اٌٝ اٌزَُّ اٌغنائٟ اٌزٟ رؾلصٗ ِٚٓ أُ٘ ٘نٖ الأؽ١بء اٌٍّٛصٗ ٟ٘ 

 .Pseudomonas  Psychrophilic Bacteria     [12]ِٚٛٔبًِٓ عٌٕ ١ٍلٌٍجوٚكح 

ريكاك أػلاك اٌجىزو٠ب فٟ اٌٍؾَٛ ٔز١غخ ؽلٚس رٍٛس أصٕبء ػ١ٍّخ اٌنثؼ ٚاٌزمط١غ ٚاٌزظ١ٕغ ٚاٌزغ١ٍف وّب اْ ظوٚف اٌقيْ 

ٚاْ رمل٠و اٌجىزو٠ب اٌى١ٍخ   [13] ا١ٌَئخ فٟ غوف اٌزجو٠ل ٚأ٠بكٞ اٌؼّبي رؼل ِٓ اٌؼٛاًِ اٌزٟ رؼًّ ػٍٝ ى٠بكح الأؽ١بء اٌّغٙو٠خ 

Total plate count  ٌْٛٛٚثىزو٠ب اٌمColi form bacteria   ٚاٌجىزو٠ب اٌّؾجخ ٌٍجوٚكحpsychrophilic   ًِأؽلٜ اٌؼٛا ٟ٘

إٌجبربد اٌطج١خ ٚى٠ٛرٙب فٟ رضج١ؾ ثؼغ  ذٌنٌه أٍزقلِ ] 15،  [ 14اٌزٟ رمبهْ ِغ اٌّٛاطفبد اٌم١ب١ٍخ لأػلاك اٌجىزو٠ب فٟ اٌٍؾَٛ 

ثؼغ اٌي٠ٛد اٌؼطو٠خ ِٕٚٙب  16] [َٛ ٚاٌٍؾَٛ اٌّفوِٚخ أم أٍزقلَ ٚفبطخ اٌجىزو٠ب اٌّوػ١خ ٚؽفع ثؼغ اٌٍؾ الأؽ١بء اٌّغٙو٠خ

ٌَّزقٍض  اٌفؼب١ٌخ اٌزضج١ط١خ ]ٍؾو17 [ٚكهٍذ  Bacillus cereusرضج١ؾ ثىزو٠ب  فٟ   garlic extractionَِزقٍض اٌضَٛ  

وّب ٚعل   Pseudomonasِٓ عٌٕ ٔجبد اٌغذ ػٍٝ الأؽ١بء اٌّغٙو٠خ اٌَّججخ ٌزٍف اٌٍؾَٛ ٚفبطخ اٌجىزو٠ب اٌّؾجخ ٌٍجوٚكح 

 ,E.coliاْ اٌَّزقٍض اٌّبئٟ ٚاٌي٠زٟ لإو١ًٍ اٌغجً ٌٗ رؤص١و رضج١طٟ ٌٍؼل٠ل ِٓ اٌجىزو٠ب ٚاٌقّبئو اٌَّججخ ٌزٍف اٌٍؾَٛ ِٕٚٙب  [18]

Salmonella, Staphylococcus  رؤص١و إػبفخ ٔجبد اٌجبثٛٔظ ٌٍؼ١ٍمخ ػٍٝ ثؼغ اٌظفبد إٌٛػ١خ ٌٍؾُ  [19]ونٌه كهٍذ

ػلَ رٛفو اٌّؼٍِٛبد اٌىبف١خ ؽٛي  اٍزقلاَ َِؾٛق اٌضَٛ ٚاٌموفخ ِؼب فٟ رؤص١وّ٘ب ػٍٝ ٚؽَت اٌّؼٍِٛبد اٌّزٛفوح ٌل٠ٕب  .اٌلٚاعٓ 

ٍٝ ػ ِٚقبٌطّٙبَِؾٛق اٌضَٛ ٚاٌموفخ  خرؤص١و إػبفٌّؼوفخ  ٌنا ٘لفذ ٘نٖ اٌلهاٍخ .إٌّبػ١خ ٚلبث١ٍخ ؽفع ٌؾَٛ اٌلٚاعٓ الاٍزغبثخ

 اٌجىزو٠ب اٌّزٛاعلح فٟ ٌؾَٛ اٌلٚاعٓ اٌّغّلح.أٔٛاع  ثؼغ  ١و اٌزضج١طٟ ٌّٙب ػٍٝ ثؼغ الاٍزغبثخ إٌّبػ١خ ٚاٌزؤص
 

 ق العملئاطرو المىاد
ػشٛائ١ب اٌٝ ٍزخ ِغب١ِغ  فٟ ِٕطمخ اٌّشوٚع / اٌؾٍخ ثٍغ١ىٟ  ِغٙيح ِٓ ِفمٌ إٌظوهٚى  ِٓ ٔٛع  فوفخ  216ٚىػذ 

و١ٍٛ ٍؼوح  3000% ٚؽبلخ 23ػ١ٍمخ ثبكئ َٔجخ اٌجوٚر١ٓ  ذاٍزقلِ فوفخ /ِىوه( 12ٚوً ِغّٛػخ لَّذ اٌٝ صلاس ِىوهاد )

ِلح اٌزوث١خ فَّخ  اٍزغولذ . رمو٠جب و١ٍٛ ٍؼوح / وغُ ػٍف 3100اٌطبلخ  ٚ%20ر١ٓ ٚاِب ػ١ٍمخ إٌّٛ فىبٔذ َٔجخ اٌجو ./وغُ ػٍف

رُ رمل٠ُ اٌوػب٠خ اٌظؾ١خ ِٓ ٔبؽ١خ الاػبءح  .ٍى١ٍخ اٌزم١ٕخ فٟ ا١ٌَّتٌاٍبث١غ أعو٠ذ فٟ ؽمٛي اٌلٚاعٓ ٌمَُ اٌضوٚح اٌؾ١ٛا١ٔخ 

 -ّب ٠ٍٟ :و ٛى٠غ اٌّؼبِلادر ٚوبْ .ٚاٌز٠ٛٙخ ٚكهعخ اٌؾواهح

 ١طوح (،أفواؿ غن٠ذ ػٍٝ ػ١ٍمخ ل١ب١ٍخ ٚثلْٚ اػبفخ )ٍ(: T1)اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ 

غُ َِؾٛق اٌضَٛ/وغُ ػٍف 0.4 أفواؿ غن٠ذ ػٍٝ ػ١ٍمخ ل١ب١ٍخ ِؼبف أ١ٌٙب-:(T2) اٌّؼبٍِخ اٌضب١ٔخ 
**

  

 غُ اٌموفخ /وغُ ػٍف 1غُ صَٛ/وغُ ػٍف+0.3 أفواؿ غن٠ذ ػٍٝ ػ١ٍمخ  ل١ب١ٍخ ِؼبف أ١ٌٙب-:(T3) اٌّؼبٍِخ اٌضبٌضخ

 اٌموفخ /وغُ ػٍف َِؾٛق غُ 2+صَٛغُ  0.2أفواؿ غن٠ذ ػٍٝ ػ١ٍمخ ل١ب١ٍخ ِؼبف أ١ٌٙب-: (T4) اٌّؼبٍِخ اٌواثؼخ

اٌموفخ /وغُ ػٍف اٌّؼبٍِخ َِؾٛق غُ 3+ اٌضَٛ/غُ 0.1أفواؿ غن٠ذ ػٍٝ ػ١ٍمخ ل١ب١ٍخ ِؼبف أ١ٌٙب -: (T5)اٌّؼبٍِخ اٌقبَِخ

  َِؾٛق اٌموفخ /وغُ ػٍف 0.4أفواؿ غن٠ذ ػٍٝ ػ١ٍمخ ل١ب١ٍخ ِؼبف أ١ٌٙب  -: (T6)اٌَبكٍخ

(  ٚرُ  ٠َٛ 28) ا١ٌٕٛوبًٍ اٌضبٟٔثؼل ِوٚه صّب١ٔخ أ٠بَ ِٓ رٍم١ؼ  20] [عّؼذ ػ١ٕبد اٌلَ  ِٓ اٌٛه٠ل اٌؼؼلٞ  فٟ اٌغٕبػ 

 كلبئك  ٚأفند اٌٝ اٌّقزجو اٌج١طوٞ 10( ٌّلح  ل١مخكٚهح/ك 3000اٌغٙبى اٌطوك اٌّوويٞ )اٌؾظٛي ػٍٝ اٌّظً  ثبٍزقلاَ 

ِقزٍفخ فٟ اٌغَُ   أعياءاٌجىز١و٠ٌٛٛع١خ ِٓ  اٌفؾٛطبدعّؼذ ػ١ٕبد  .فٟ ِؾبفظخ ثبثً ِجوكح ٌغوع اٌزؾ١ًٍ إٌّبػٟ  اٌؾىِٟٛ

َ 18-) اٌّغّلحاٌجٌٟٛ أص١١ٍٓ ٚرُ غٍمٙب ثؤؽىبَ ٚٚػؼذ فٟ  ِٓٚٚػؼذ فٟ أو١بً 
0

رُ ٚ .ٌغوع اعواء اٌفؾٛطبد ػ١ٍٙب  (

جىزو٠ب أػلاك اٌؽَبة ٚ   Plate Count Agarثبٍزقلاَ اٌٍٛؾ اٌيهػٟ  Total Plate Countؽَبة اٌؼلك اٌىٍٟ ٌٍجىزو٠ب 

ٚاٌزٟ موو٘ب  [21]ؽَت ِبمووٖ  Nutrient Agarثبٍزؼّبي اٌٍٛؾ اٌيهػٟ  Psychrophilic Bacteria Countاٌّؾجخ 

 MacConkeyثبٍزقلاَ اٌٍٛؾ اٌيهػٟ  Total Coliform Bacteria Count. ٚرُ ػل ثىزو٠ب اٌمٌْٛٛ اٌى١ٍخ  [23]ثبٌزفظ١ً 

agar)  ٖكهعخ  100ٚاٌزٟ رٕمَُ اٌٝ  ]24 [اِب اٍزّبهح اٌزم١١ُ اٌؾَٟ فمل رُ اٍزقلاَ الأٍزّبهح اٌزٟ موو٘ب . ]23 [ؽَت ِبموو

كهعخ  20كهعخ ٠ىْٛ ِمجٛي اٌظفخ اٌضب١ٔخ اٌشىً ٚل١ّزٙب  10زبى ٚالً كهعخ ٌٍْٛ ّكهعخ ٌٍّ 25طفخ اٌٍْٛ ٚل١ّزٙب  ٚوبلارٟ

كهعخ ٌٍّّزبى  25 بكهعخ ٌٍّوفٛع اِب طفخ اٌوائؾخ ٚاٌطؼُ فٍٙ 4كهعخ ٌٍّّزبى ٚ 20كهعخ ٌٍّوفٛع ٚاٌمٛاَ ل١ّزٗ 4ٌٍّّزبى ٚ

 .كهعخ ٌٍّوفٛع 4كهعبد ٌٍّّزبى ٚ 10كهعخ ٌٍّوفٛع اِب اٌظفخ  اٌّؼغ فٍٙب  5ٚ

ٚرُ ؽَبة اٌفوٚق  Complete Random Design (C.R.D.) اٌىبًِاٌؼشٛائٟ اِب اٌزؾ١ًٍ الأؽظبئٟ أٍزؼًّ اٌزظ١ُّ 

 . SAS ] [25  اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّزٍٛطبد ثبفزجبه ألً فوق ِؼٕٛٞ ثزطج١ك كٔىٓ ٚؽَت ثؤبِظ
 

 النتائج والمناقشت
ٌٍّؼ١به اٌؾغّٟ ٌلأػلاك .  (P≤0,05)( اٌٝ ٚعٛك رجب٠ٓ ِؼٕٛٞ ػٕل َِزٜٛ 1أشبهد ٔزبئظ اٌجؾش اٌّٛػؾخ ثبٌغلٚي )

ٌلأػلاك  اٌّلهٍٚخ، ام ٠لاؽع رفٛق َِزٜٛ اٌّؼ١به اٌؾغّٟإٌّبػ١خ اٌّٛعٙخ ػل ِوع ا١ٌٕٛوبًٍ ٚاٌىّجٛهٚ ث١ٓ اٌّؼبِلاد 

ٚاٌزٟ غن٠ذ ػٍٝ َِؾٛق اٌضَٛ ٚاٌموفخ ع١ّغ اٌّؼبِلاد اٌّلهٍٚخ ل ِوع ا١ٌٕٛوبًٍ فٟ ِظً اٌلَ ٌلٜ إٌّبػ١خ اٌّٛعٙخ ػ

 . (T1)ل اٌّمبهٔخ ِغ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ِٚقب١ٌطّٙب ػٕ
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(  2197( ِٚٓ صُ اٌّؼبٍِخ اٌَبكٍخ ) 2302( ٚرٍزٙب اٌّؼبٍِخ اٌقبَِخ ) 2420ٚثٍغ ٘نا اٌّؼ١به ألٌظبٖ فٟ اٌّؼبٍِخ اٌواثؼخ ) 

ٌلأػلاك اٌّٛعٙخ ػل ِوع اٌىّجٛهٚ، اْ  ِمبهٔخ ِغ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح الإػبفخٚأشبه اٌغلٚي  ثٛعٛك فوٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ٌٍّؼبِلاد 

 الأهرفبع اٌؾبطً فٟ َِزٜٛ اٌّؼ١به اٌؾغّٟ ٌلأػلاك إٌّبػ١خ اٌّٛعٙخ ػل ِوع ا١ٌٕٛوبًٍ فٟ ِؼبِلاد أػبفخ اٌموفخ ٚاٌضَٛ

ز١خ ٟٚ٘ فؼب١ٌخ اٌّووجبد اٌؾ٠ٛ١خ فٟ َِؾٛق اٌضَٛ اٌّزّضٍخ ثبٌّووجبد اٌىجو٠ٍِخ اٌواثؼخ ٚاٌقبَِخ لل ٠ؼيٜ ٌلا١ٍّب اٌّؼب

 اٌنٞ ٠ؼًّ ػٍٝ رؾف١ي اٌغٙبى إٌّبػٟ ٌٍط١ٛه ِٓ عواء ى٠بكح أزبط اٌىٍٛث١ٌٛ١ٕبد  Allicinالأ١ٌَٓ
 

 ( ٠ٛػؼ رؤص١و َِؾٛلٟ اٌضَٛ ٚاٌموفخ ِٚقبٌط١ّٙب ػٍٝ ِٕبػخ اٌفوٚط ػل ِوػٟ ا١ٌٕٛوبًٍ ٚاٌىّجٛه1ٚعلٚي )
 

 وّجٛهٚ

Mean ± SE 

 ١ٔٛوبًٍ

Mean ± SE 

 اٌّوع

 

 اٌّؼبِلاد

770,00    d 

±80,00 

1170,00    d 

±40,00 

T1 

1317,50    ab 

±87,50 

1600,00    c 

±70,00 

T2 

1035,00       c 

±35,00 

1512,50   c 

±77,50 

T3 

1500,00       a 

±70,00 

2420,00   a 

±10,00 

T4 

1490,00    ab 

±30,00 

2302,50     ab 

±12,50 

T5 

1297,50     b 

±47,50 

2197,50   b 

±12,50 

T6 

 p) ≤ 0،05اٌؾوٚف اٌّقزٍفخ فٟ اٌؼّٛك اٌٛاؽل رّضً اٌفوٚق اٌّؼ٠ٕٛخ ػٕل َِزٜٛ اؽزّبي)*          
  

اٌٝ رؾَٓ طؾخ  اٌٍن٠ٓ أشبهٚا ] 27ٚ 26 [ئظ اٌجؾش ِغ ِبمووٖ اٌجبؽضْٛ رزفك ٔزب  (IgG) إٌّبػ١خ ٚاٌىٍٛث١ْٛ إٌّبػٟ 

اٌٝ ى٠بكح فلا٠ب اٌلَ اٌج١ؼبء ٚلا١ٍّب  اٌط١ٛه ِٓ عواء رؾَٓ ؽبٌزٗ إٌّبػ١خ ػٕل اٌزغن٠خ ػٍٝ ػلائك اٌضَٛ ٚأػيٚا ٘نا اٌزؾَٓ

اِب فبػ١ٍخ اٌَّؤٌٚخ ػٓ أزبط اٌىٍٛث١ٌٛ١ٕبد إٌّبػ١خ ٚرؾَٓ إٌّبػخ اٌقٍط١خ ف١ٙب ١خ ئّف١خ ِٕٚٙب اٌقلا٠ب اٌٍّف١خ اٌجباٌقلا٠ب اٌٍ

فٟ هفغ َِزٜٛ اٌّؼ١به اٌؾغّٟ ٌلأػلاك إٌّبػ١خ ٚاٌّٛعٙخ ػل ِوع  Synergestic effect زآىهٞٚرؤص١و٘ب اٌاٌموفخ َِؾٛق 

ػٍٝ عوػبد ِقزٍفخ ِٓ َِؾٛق اٌموفخ هثّب ٠ؼيٜ  ا١ٌٕٛوبًٍ ٚاٌىّجٛهٚ فٟ ِظً اٌلَ ٌٍفوٚط اٌنٞ غنٞ ػٍٝ ػلائك أؽزٛد

  ٚاٌجىزو٠ب ا٠ٌٍّٛخ اٌجٛاث١خ E.coli جىزو٠ب اٌّوػ١خ ِضً الأوٛلاٞاٌٝ فؼب١ٌخ اٌموفخ فٟ ا٠مبف ّٔٛ اٌؼل٠ل ِٓ اٌ

Helicobacterو٠ب ٚرؾَٓ ّٔٛ اٌجىزاٌزٟ رؼًّ ػٍٝ رضج١ؾ خ فٟ اٌموفخ ِضً ٍّٕبٌل٘ب٠ل ٚاٌَب١ٌّٔٛلا ٚمٌه ثفؼً اٌّووجبد اٌؾ٠ٛ١

 .] 30ٚ  29ٚ 28 [طؾخ اٌط١ٛه

ٌُٙ فجوح فٟ  ِم٠ٓ١ُِٛ اٌؾَٟ ٌٍلعبط ٌٚىبفخ اٌّؼبِلاد فٟ ػّو ٠َٛ ٚاؽل ٚاعوٞ اٌزم١١ُ ِٓ لجً ( ل١ُ اٌزم٠2ٛج١ٓ اٌغلٚي )

% ِٓ ٚىْ 2ِبػلا اٌٍّؼ ثَٕجخ  اٌزم١١ُ اٌؾَٟ أػبفخ اٌٝ ثؼغ اٌؼٛائً ٚلل أٍزقلَ ٔٛع ٚاؽل ِٓ اٌطجـ ثلْٚ أػبفخ أٞ ِزجلاد

( أِب ألً ل١ّخ فىبٔذ ٌّؼبٍِخ 90ام ؽظٍذ ػٍٝ ل١ّخ)  ]2[اٌلعبط ٌغوع الأٍزَبغخ ٚوبٔذ أػٍٝ ل١ّخ ِٕؾذ ٌلعبط ِؼبٍِخ 

ػبفبد اٌزٟ اْ الأ( ِّب ٠ؼٕٟ 85( ٚ)88( اِب ثم١خ اٌّؼبِلاد فؾظٍذ ػٍٝ ل١ُ رزواٚػ ِبث١ٓ ) 82ا١ٌَطوح أم ؽظٍذ ػٍٝ ل١ّخ) 

 اٌّؼبِلاد . ٌٚىبفخ ثظفخ اٌٍْٛ لِذ فٟ اٌزغوثخ وبٔذ  ٌٙب كٚه ثؼ١ٍّخ رؾ١َٓ اٌظفبد اٌؾ١َٗ ٌٍلعبطأٍزق

فٟ ؽ١ٓ ١ٌٌ ٕ٘بن فوق ِؼٕٛٞ ث١ٓ 4،3،2ٞ ث١ٓ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ٚاٌّؼبِلاد،اِب طفخ أزظبَ اٌشىً ف١ظٙو ثٛعٛك فوق ِؼٕٛ

اِب طفخ اٌمٛاَ فٕٙبن فوق ِؼٕٛٞ ث١ٓ ِؼبٍِخ  4،3،2ِؼٕٛٞ ث١ٓ اٌّؼبِلاد  ونٌه ١ٌٌ ٕ٘بن فوق 6،5ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ٚاٌّؼبِلاد

اِب طفخ اٌوائؾخ ٚاٌطؼُ ف١ظٙو ػلَ ٚعٛك فوق  6،5ٚث١ٓ ِؼبٍِزٟ  4،3،2ٚونٌه ث١ٓ اٌّؼبِلاد ا١ٌَطوح ٚث١ٓ ثم١خ اٌّؼبِلاد

اِب طفخ اٌّؼغ ف١ٌٍ ٕ٘بن فوق  4،3ؼبٍِزٟ ِٚ 5ٌٛىٓ ٚعٛك فوق ِؼٕٛٞ ث١ٓ ِؼبٍِخ ِؼٕٛٞ ث١ٓ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ٚثم١خ اٌّؼبِلار

 .ِؼٕٛٞ ث١ٓ وبفخ اٌّؼبِلاد

فٟ ػ١ٕبد  ٚاٌزٟ رشًّ وبفخ أٔٛاع اٌجىزو٠ب اٌّزٛاعلح  Total Plate Countٌٍجىزو٠ب ( الأػلاك اٌى١ٍخ 3هلُ )٠ٛػؼ اٌغلٚي 

18-اٌّنثٛػ ٚاٌّغّل )اٌلعبط 
o

ثٛعٛك فوٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ٌظبٌؼ ِؼبِلاد  إٌزبئظ أظٙودّؼبِلاد  ٌّٚلح صلاس أٍبث١غ ٌٚا ٌٚىبفخ (َ

ٚوبٔذ أفؼ١ٍخ  p≤0.05)) ػٕل َِزٜٛ أؽزّب١ٌخ الأػبفخ ِمبهٔخ ِغ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ٌٚىبفخ الأٍبث١غ )الأٚي ٚاٌضبٟٔ ٚاٌضبٌش(

الأفوٜ ،ٚأرذ ثبلٟ ِغ وبفخ اٌّؼبِلاد ( ؽ١ش وبٔزب ماد فوٚلبد ِؼ٠ٕٛخ T2ٚT4إٌزبئظ ٌظبٌؼ اٌّؼبٍِز١ٓ اٌضب١ٔخ ٚاٌواثؼخ )

ٌٚىٓ وبٔذ ِؼ٠ٕٛخ  ث١ٕٙب ف١ّبفوٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ٕ٘بن ( ثؼل اٌّؼبٍِز١ٓ اٌضب١ٔخ ٚاٌواثؼخ ٌُٚ رىٓ T3ٚT5ٚT6ِؼبِلاد الأػبفخ )

اٌغلٚي ثٛعٛك ى٠بكح ػلك٠خ ثى١ّبد اٌجىزو٠ب اٌى١ٍخ ِبث١ٓ الأٍجٛع الأٚي ٚاٌضبٟٔ ٚاٌضبٌش ٚ٘نا  ٠ظٙوٚ ِغ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ِمبهٔزب 

   ٘ٛ (T1ا١ٌَطوح) ٚوبْ أػٍٝ ػلك ٌٍجىزو٠ب ٌٍّؼبٍِخ ٔز١غخ رىبصو اٌجىزو٠بريكاك أػلاك اٌجىزو٠ب  وام وٍّب رملِٕب ثبٌؼّؽج١ؼٟ 

41.6*10
6
 10*9.3 ٚوبْ ألً ػلك ٌٍّؼبٍِخ ا١ٌَطوح فٟ الأٍجٛع الأٚي  الأٍجٛع اٌضبٌش ( فٟٚ.د.َ /غُ ٌؾُ(

4
. /غُ ٌؾُ  .ٚ.د.َ
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10 ٚ٘نٖ إٌزبئظ رطبثك اٌّٛاطفخ اٌم١ب١ٍخ اٌؼوال١خ اٌزٟ ؽلكد أػلاك اٌجىزو٠ب ِبث١ٓ ([)ٚؽلح رى٠ٛٓ اٌَّزؼّوح]ٚ.د.َ.
6

-   

10
7

10  ؽلكد اػلاك اٌجىزو٠ب ث١ٓ اٌزٟ ٚاٌّٛاطفخ اٌل١ٌٚخ[31] ٚ.د.َ/غُ ٌؾُ
6
-10

4
 .[32]ٚ.د.َ/غُ ٌؾُ  

 

 (٠ج١ٓ ِؼلي اٌم١ُ ٌٍظفبد اٌؾ١َخ ٌٍلعبط ثؼل اٌطجـ ٌٚىبفخ اٌّؼبِلاد2علٚي )

 p≤0.05)رؾذ َِزٜٛ اؽزّبي).اٌؾوٚف فٟ اٌؼّٛك اٌٛاؽل ٠ّضً اٌفوٚلبد اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد*      
 

 َ° 18 -أٍبث١غ ِٓ اٌزغ١ّل ػٍٝ  3/ غُ فلاي  )ٚؽلح رى٠ٛٓ اٌَّزؼّوح ( َ.د.( أػلاك اٌجىزو٠ب اٌى١ٍخ 3ٚعلٚي )
 

 الأٍجٛع اٌضبٌش

10اٌؼلك* 
6  

 الأٍجٛع اٌضبٟٔ

10اٌؼلك*
5

 

 الأٍجٛع الأٚي

10اٌؼلك* 
4  

 اٌّؼبٍِخ

a 

41.633+ 2.105 

a 

28.0+ 2.309 

a 

9.3+ 0.288 

T1 

d 

20.167+ 0.441 

c 

10.10+ 0.493 

d 

3.0+ 0.346 

T2 

b 

26.733+ 0.696 

b 

17.967+ 1.017 

c 

4.30+ 0.173 

T3 

d 

19.667+ 0.467 

c 

10.600+ 0.230 

d 

2.467+ 0.185 

T4 

cd 

21.733 + 0.353 

b 

16.867 + 0.676 

b 

6.300 + 0.152 

T5 

c 

23.500 + 0.458 

b 

15.500 + 0.656 

b 

6.00 + 0.289 

T6 

 .(p≤0.05)إؽزّبيرؾذ َِزٜٛ .فٟ اٌؼّٛك اٌٛاؽل ٠ّضً اٌفوٚلبد اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاداٌّقزٍفخ اٌؾوٚف *
 

( أػلاك اٌجىزو٠ب اٌّؾجخ ٌٍجوٚكح فلاي الأٍبث١غ اٌضلاصخ ام ٠ج١ٓ اٌغلٚي ثٛعٛك فوٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕل َِزٜٛ 4ٚأٚػؼ علٚي )

ِمبهٔزب ِغ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح فلاي الأٍبث١غ اٌضلاصخ ٚوبٔذ أفؼ١ٍخ إٌزبئظ ٌظبٌؼ  ٌظبٌؼ ِؼبِلاد الأػبفخp≤0.01) أؽزّب١ٌخ )

٠خ اٌّؼبٍِخ اٌضب١ٔخ فلاي الأٍجٛع الأٚي ٚرٍزٙب اٌّؼبٍِخ اٌواثؼخ ِٚٓ صُ اٌّؼبِلاد اٌضبٌضخ ٚاٌقبَِخ ٚاٌَبكٍخ ػٍّب ثؤٔٙب ٌُ رىٓ ِؼٕٛ

اٌؾَبث١خ فٟ ؽ١ٓ وبٔذ أفؼ١ٍخ إٌزبئظ ٌظبٌؼ اٌّؼبٍِخ اٌواثؼخ ٚاٌضب١ٔخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد اٌضلاصخ الأف١وح ثبٌوغُ ِٓ ٚعٛك اٌفوٚق 

فلاي الأٍجٛع اٌضبٟٔ اٌٍز١ٕٟ ٌُ رىٓ اٌفوٚق ِؼ٠ٕٛخ ف١ّب ث١ّٕٙب ٌٚىٓ وبٔذ ِؼ٠ٕٛخ  ِغ ثبلٟ اٌّؼبِلاد ، ٚرٍزٙباٌّؼبٍِخ اٌَبكٍخ 

ٌقبَِخ ٚاٌضبٌضخ رفٛلزب ِؼ٠ٕٛب ػٍٝ ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح ، أِب اٌزفٛلخ ِؼ٠ٕٛب ػٍٝ اٌّؼبِلاد اٌقبَِخ ٚاٌضبٌضخ ِٚٓ صُ اٌّؼبٍِز١ٓ اا

الأٍجٛع اٌضبٌش وبٔذ أفؼ١ٍخ إٌزبئظ ٌظبٌؼ اٌّؼبِلاد اٌواثؼخ ٚاٌضب١ٔخ ٚاٌزٟ وبٔذ ِزفٛلخ ِؼ٠ٕٛب ػٍٝ ثبلٟ اٌّؼبِلاد ٌٚىٓ ٌُ رىٓ 

ِؼبٍِخ ا١ٌَطوح فٟ ؽ١ٓ ٌُ رىٓ ِؼ٠ٕٛخ  ب ػٍِٝؼ٠ٕٛخ ف١ّب ث١ٕٙب ٚرٍزٙب اٌّؼبِلاد اٌَبكٍخ ٚ اٌقبَِخ ٚاٌضبٌضخ ؽ١ش رفٛلذ ِؼ٠ٕٛ

٠ٚظٙو اٌغلٚي اٌي٠بكح اٌؼلك٠خ ثؤػلاك اٌجىزو٠ب وٍّب رملِٕب ثبٌؼّو ٟٚ٘ ؽبٌخ ؽج١ؼ١خ ٔز١غخ رٛفو اٌؾواهح اٌّلائّخ ٌّٕٛ ف١ّب ث١ٕٙب ، 

ٚعٛك٘ب ثشىً ٚاػؼ  ٌٚىبفخ اٌّؼبِلاد . أِب ثىزو٠ب اٌمٌْٛٛ فٍُ ٠ظٙو [31]٘نٖ اٌجىزو٠ب ٚ٘نا ٠زفك ِغ  اٌّٛاطفخ اٌم١ب١ٍخ اٌؼوال١خ 

ِفوك ٚارجغ رٕظ١ف ٚرؼم١ُ ػبٌٟ فٟ ِٛلغ اٌنثؼ ٚاٌنٞ ٠ؼٕٟ ػلَ  ِّب ٠ؼٕٟ ارجبع ؽوق ٚلبئ١خ أصٕبء ػ١ٍّخ اٌنثؼ ٚفبطخ وبْ اٌنثؼ

 رٍٛس اٌلعبط ثجىزو٠ب اٌمٌْٛٛ ثظٛهٖ وج١وح ٌٚنٌه ٌُ رنووأػلاك٘ب لأٔٙب ػّٓ اٌّٛاطفخ اٌم١ب١ٍخ.

 
 

 

 اٌّغّٛع

(100) 

 اٌّؼغ

(10) 

 اٌوائؾخ ٚاٌطؼُ

(25) 

 اٌمٛاَ

(20) 

 أزظبَ اٌشىً

(20) 

 اٌٍْٛ

(25) 

 هلُ اٌّؼبٍِخ

82 0.657 +8 

a 

0.777 +20 

ab 

70.34  +16   

c 

0.775  +18 

b 

0.577 +20  

a 

T1 

90 1.342 +8 

a 

50.33  +20   

ab 

0.245  +20 

a 

410+20 

a 

1.155 + 22 

a 

T2 

88 0.665 +10 

a 

0.809 +18 

b 

0.334 +18 

b 

527+20 

a 

0.567 +22 

a 

T3 

87 1.33 +9 

a 

0.432 +18 

b 

0.546 +20 

a 

375+20 

a 

1.145 +20 

a 

T4 

86 0.445 +9 

a 

0.635 +22 

a 

30.56  +18   

b 

246+17 

b 

1.055 +20 

a 

T5 

85 0.433  +8 

a 

0.673 +20 

ab 

30.43  +18   

b 

339+17 

b 

0.457  +22 

a 

T6 
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18َ –أٍبث١غ ِٓ اٌزغ١ّل ػٍٝ 3/ غُ فلاي  ) ٚؽلح رى٠ٛٓ اٌَّزؼّوح ( َ.د.أػلاك اٌجىزو٠ب اٌّؾجخ ٌٍجوٚكح ٚ( 4علٚي )  
 

 اٌّؼبٍِخ الأٍجٛع الأٚي الأٍجٛع اٌضبٟٔ الأٍجٛع اٌضبٌش

a 

80+11.40 

a 

60+6.77 

a 

34+1.15 

T1 

c 

24.0+2.34 

d 

20+1.47 

d 

10.+1.15 

T2 

b 

44.0+23.09 

b 

40+1.22 

b 

24+1.16 

T3 

c 

21.0 +2.31 

d 

18+1.54 

c 

16+1.24 

T4 

b 

48.0+2.30 

b 

43+1.7 

b 

23+0.17 

T5 

bc 

38.0+11.5 

c 

26+0.11 

b 

21+0.05 

T6 

 .p≤0.01) ).فٟ اٌؼّٛك اٌٛاؽل ٠ّضً اٌفوٚلبد اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاداٌّقزٍفخ اٌؾوٚف *          
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