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 انًهخص

 ٚأعش٠ذثغذاد ٚظٛاؽ١ٙب)عجٓ ػشة(  ٌّذ٠ٕخاٌّؾ١ٍخ  الأعٛاقػ١ٕخ ِٓ اٌغجٓ اٌطشٞ اٌّصٕغ ِؾ١ٍب ٚإٌّزشش فٟ  80رُ عّغ     

ٌٍشغٛثخ ٍِٚؼ اٌطؼبَ ٚإٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ   اٌّئ٠ٛخاٌزٟ شٍّذ رمذ٠ش اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٚإٌغجخ   اٌى١ّ١بئ١خػ١ٍخ اٌفؾٛصبد 

 .ػٍٝ اٌزٛاٌٟ  0.139-0.220%،2.62-4.03% 0، 0.71-6.80%،34.5-69.00 %، 4.2-6.4ٚلذ ثٍغذ ٚإٌزشٚع١ٓ اٌزائت 

ٌٍجىزش٠ب  اٌؾَٟ ٚاٌؼذد ° 37ػٕذ دسعخ اٌؾٟ ٍّذ ػٍٝ رمذ٠ش اٌؼذد ا١ٌّىشٚثٟ زشاوّب أعش٠ذ ػ١ٍٙب اٌفؾٛصبد ا١ٌّىشٚث١خ ٚاٌزٟ 

ش إٌٝ ١رٍٛصب وج١شا ثبلإؽ١بء أٌّغٙش٠ٗ  ِّب ٠ش ٌٍؼٕمٛد٠بد اٌز٘ج١خ ٚلذ أظٙشد ع١ّغ اٌؼ١ٕبد ل١ذ اٌذساعخ اٌؾٟاٌّؾجخ ٌٍجشٚدح ٚاٌؼذد 

 غ١بة اٌٛػٟ اٌصؾٟ رّبِب فٟ ػ١ٍّخ الإٔزبط ٚاٌزٛص٠غ ٚاٌزغ٠ٛك.
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Abstract 

        Eighty samples of local soft cheese common in the markets of Baghdad city and its suburbs 

(Arab cheese) were collected. Several tests were carried out which included ; assessment of pH  , 

percent of moisture ,salt , total Nitrogen and soluble Nitrogen .The results Showed that the percent 

were 6.4-4.2،34.5-69%, 0.71- 6.8%, 4.03-2.62 and 0.139-0.22% respectively. Also bacterial viable 

count were  carried out included  quantity determination of microbial  growth  at 37
°
C . and quantity 

determination of psychotropic  and Staphylococci bacteria .The results showed that all samples 

have largely contaminated  .this study refer to The absence of health awareness at production , 

distribution and marketing.      
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 -:انًمذيت

ّخ اٌغزائ١خ اٌؼب١ٌخ رؼذ الاعجبْ ِٓ إٌّزغبد راد اٌم١         

عزٙلاوٙب فٟ دٚي ا اصدادلذ ٚٚاٌزٟ رّزبص ثٕىٙزٙب ا١ٌّّضح 

اخز٠ٓ ثٕظش الاػزجبس  الأخ١شح ا٢ٚٔخاٌؼبٌُ خصٛصب فٟ 

ٕزظ فٟ اٌؼشاق و١ّبد ٠ٚرغ٠ٛمٙب رؾذ ظشٚف صؾ١خ. أٔزبعٙب

ِٓ الاعجبْ اٌّؾ١ٍخ ٚاٌزٟ ٠غزخذَ فٟ رص١ٕؼٙب اٌؾ١ٍت اٌخبَ 

اٌٝ  إظبفخ لإٔزبعٗششٚغ اٌصؾ١خ اٌٝ ِؼظُ اٌ ٠فزمشاٌزٞ 

 الإؽ١بءػذَ رؼش٠عٗ اٌٝ اٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ اٌىبف١خ ٌمزً 

اٌٝ رغ٠ٛك ٘زٖ الاعجبْ  ثبلإظبفخاٌّغٙش٠خ اٌٍّٛصخ ، 

ٚػشظٙب رؾذ ظشٚف غ١ش صؾ١خ ، ٚػٍٝ اٌشغُ ِٓ 

رغزٍٙه ثشىً غبصط  فئٔٙباٌىج١ش ػٍٝ اٌصؾخ اٌؼبِخ  رأص١ش٘ب

(fresh) ٞثؼط  ألا إٔعبطٞ ِؼبِلاد رزؼشض اٌٝ ا لا أ

ِٕٚٙب اٌغجٓ فٟ إٌّبغك اٌشّب١ٌخ ِٓ اٌمطش  إٌّزششح الأٔٛاع

،ٌزٌه فمذ ؽذصذ ؽبلاد (2013ٚآخشْٚالاٚشبسٞ )ػٍٟ 

ٔز١غخ لاعزٙلان ٘زٖ  الإِشاضثبٌىض١ش ِٓ  ٚإصبثخرغُّ 

 159ؽصٛي  ( 1987ٚآخشْٚ )  Cherifعغً الاعجبْ فمذ 

ٔز١غخ  Brucellosisثّشض اٌجشٚع١ٍٛعض  إصبثخؽبٌخ 

  أِب لاعزٙلان عجٓ ِصٕغ ِٓ ؽ١ٍت اٌّبػض غ١ش اٌّجغزش

Al-Izziْٚفمذ رّىٓ ِٓ ػضي عزخ ػزشاد  (1985  )ٚآخش

اٌّبٌط١خ ِٓ إٌّػ اٌؾ١ٛٞ اٌضبٌش ِٓ  اٌجشٚع١لآِ ثىزش٠ب 

 ٚآخشْٚ Challonerػ١ٕخ ؽ١ٍت ِبػض  ٚعغً  37ِغّٛع 

خ اعزٙلان ع١لا ٔز١غٚثبٌجش إصبثخ( ؽذٚس ؽبٌخ  1990 )

 FAOظّزٟ ٕرمش٠ش ٌّ ٚأوذعجٓ ِصٕغ ثطش٠مخ غ١ش صؾ١خ 

ٚWHO ( 1995 )ْثّشض  الإصبثخؽبلاد  أوضش أ
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غ١ش  ِٕٚزغبرٗرؼٛد اٌٝ اعزٙلان اٌؾ١ٍت اٌخبَ  اٌجشٚع١ٍٛعض

 .اٌّجغزشح ٚخبصخ الاعجبْ 

رؼذ اٌؾ١ٛأبد اٌّصبثخ ثّشض اٌزٙبة اٌعشع      

(Mastitis) ِْصبدس رٍٛس اٌؾ١ٍت  ُأ٘ٚاٌج١ئخ ِٓ  ٚالإٔغب

 Staphylococcus aurousثبٌؼٕمٛد٠بد اٌز٘ج١خ  ِٕٚزغبرٗ

(IDF، 1991) ٌْلأِشاضاٌّغٙش٠خ اٌّغججخ  الإؽ١بء أ 

 ذرزٛاع أّْىٓ ٠ food borne pathogensٚإٌّمٌٛخ ثبٌغزاء

 رىٌٕٛٛع١بثبٌغجٓ ٚراد اصش عٍجٟ ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌغجٓ ٌزٌه فبْ 

ؽز١بغبد اٌلاصِخ ٌّٕغ رزعّٓ الا أْصٕبػخ اٌغجٓ ٠غت 

 اٌّغٙش٠خ ِٓ اٌغجٓ ) الإؽ١بء٘زٖ  إصاٌخ آٚرٛاعذ 

Beresford ٚ 2004 ,Williams.) 

اْ و١ف١خ اٌّؾبفظخ ػٍٝ اٌؾ١ٍت ِٕٚزغبرٗ فٟ صٛسح      

اٌزٟ رُٙ   ع١ٍّخ ٚصبٌؾخ ٌلاعزٙلان ِٓ الاِٛساٌّّٙخ

فمذ اٌذاسع١١ٓ ٚاٌّخزص١١ٓ فٟ ِغبي اٌصؾخ اٌؼبِخ ٌزٌه 

 ٚا١ٌّىشٚث١خ اٌى١ّ١بئ١خٖ اٌذساعخ ٌزؾذ٠ذ إٌٛػ١خ اعش٠ذ ٘ز

ِذ٠ٕخ ثغذاد اعٛاق  ٌؼ١ٕبد ِٓ الاعجبْ إٌّزششح فٟ 

 ؽ١ٙب .اٚظٛ

 

 :انًىاد وطزائك انعًم

٘زٖ اٌذساعخ فٟ ِذ٠ٕخ ثغذاد ٚظٛاؽ١ٙب ؽ١ش رُ  أعش٠ذ    

غشاَ  250 ٖػ١ٕخ ِٓ اٌغجٓ اٌّؾٍٟ صٔخ اٌٛاؽذ (80)عّغ

اٌّؾ١ٍخ )اٌىبظ١ّخ  الأعٛاق ،ٚلذ رُ اٌؾصٛي ػ١ٍٙب ِٓ

،اٌذٚسح، ؽٟ اٌغبِؼخ ،اٌشٛاوخ،  اثٛ غش٠ت ،الاػظ١ّخ،

ٔب٠ٍْٛ  أو١بطا١ٌٛعف١خ ،ثبة اٌّؼظُ(ٚرُ ٔمً اٌؼ١ٕبد ثٛاعطخ 

اٌفؾٛصبد  لأعشاءِؼمّخ ٚرؾذ ظشٚف ِجشدح اٌٝ اٌّخزجش 

 ػ١ٍٙب. ٚاٌى١ّ١بئ١خ ا١ٌّىشٚث١خ

 :انًيكزوبيتانفحىصبث 

 بي انكهيتمذيز انعذد انًبيكزو 

غشاَ ِٓ وً ػ١ٕخ  عجٓ رؾذ ظشٚف ِؼمّخ  25اظ١ف  

  phosphate bufferًِ ِٓ ِؾٍٛي اٌزخف١ف  225اٌٝ

ٚرُ ػًّ رخبف١ف ػشش٠خ  Stomacherِٚضط ثغٙبص 

  McCance  ٚ Harrigan ِٚٓ صُ  ارجؼذ غش٠مخ ِزغٍغٍخ

 37 ػٕذ  اٌىٍٟ ا١ٌّىشٚثٟفٟ  رمذ٠ش اٌؼذد   (1976 )
°

َ. 

 هبكتزيب انًحبت نهبزودة  انعذد انكهي ن

ًِ ِٓ اٌزخبف١ف اٌؼشش٠خ إٌّبعجخ ػٍٝ ٚعػ   0.1رُ ٔشش

Tryptone Soya agar   7̊ ػٍٝ دسعخ  الإغجبق،ؽعٕذ َ

 (.Marth، 1978) أ٠بَ 7-10 ٌّذح 

 

انعذد انكهي نهعُمىديبث انذهبيت انًىجبت لاختببر تخثز 

 انبلاسيب 

ػٍٝ ٚعػ  ًِ ِٓ اٌزخبف١ف اٌؼشش٠خ إٌّبعجخ 0.1ٔشش

Baird Parker Ager  37 ػٍٝ دسعخ  الإغجبقٚؽعٕذ 
°

 َ

عبػخ ثؼذ اٌؾعٓ رُ ؽغبة اٌّغزؼّشاد اٌغٛداء  48 ٌّذح

اٌّؾبغخ ثٙبٌخ ٚاٌزٟ رّضً ثىزش٠ب اٌؼٕمٛد٠بد اٌز٘ج١خ اٌّٛعجخ 

 .(  Baird Parker  ، 1962لاخزجبس رخضش اٌجلاصِب )

 

 :انكيًيبئيتانفحىصبث  

 وجيُيتعييٍ انزلى انهيذر 

رُ ل١بط اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٌىً ػ١ٕبد اٌغجٓ ؽبي     

ٚصفٙب  ٌزٟا ٚصٌٛٙب اٌٝ اٌّخزجش ثبعزخذاَ اٌطش٠مخ

Marth(1978.) 

 ليبص َظبت انزطىبت

فٟ رؼ١١ٓ ٔغجخ سغٛثخ Marth (1978 )ارجؼذ غش٠مخ     

 ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ.

 ليبص َظبت انًهح 

رؼ١١ٓ ٔغجخ اٌٍّؼ  فٟMarth (1978 )   ارجؼذ غش٠مخ       

 ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ.فٟ 

 انذائب وانُتزوجيٍليبص انُتزوجيٍ انكهي  

 ) ling (1956اٌىٍٟ ؽغت غش٠مخ  إٌزشٚع١ٓرُ رمذ٠ش       

 ثبعزخذاَ غش٠مخ  رمذ٠شٖاٌزائت فزُ  إٌزشٚع١ٓل١بط   أِب

Vakaleria ٚPrice (1959 ( غشاَ ِٓ  10 ٚرٌه ثخٍػ

ِٓ  ِٛلا سٞ 0.5ً ِٓ ِؾٍٛيِ 40 اٌغجٓ اٌّجشٚػ ِغ

دلبئك  7ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش ٌّذح 60عزشاد اٌصٛد٠َٛ ٚ

ثبعزؼّبي خلاغ وٙشثبئٟ ،ٔمً اٌّؾٍٛي اٌّغٕظ و١ّب اٌٝ 

اٌؾغُ اٌٝ اٌؼلاِخ ثبٌّبء  ٚأوًًِّ 200دٚسق ؽغّٟ عؼخ 

ًِ ِٓ اٌّض٠ظ ٚٚظغ فٟ ٚػبء صعبعٟ 5اٌّمطش ،اخز 

  1.14ٍٛس٠هلطشاد ِٓ ؽبِط ا١ٌٙذسٚو إ١ٌخ ذٚأظ١ف

 0.5ٚٔمً  4.4اٌٝ اْ ٠صً اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ اٌٝػ١بسٞ 

اٌؾغُ  ٚأوًًِّ 100 اٌّؾٍٛي اٌٝ دٚسق ؽغّٟ عؼخ ًِ ِٓ

اٌٝ اٌؼلاِخ ثبٌّبء اٌّمطش. سشؼ اٌخ١ٍػ خلاي ٚسق رشش١ؼ 

ًِ ِٓ اٌشاشؼ ٚلذسد و١ّخ 25،صُ عؾت42رّبْ سلُ اٚ

 إٌزشٚع١ٓ اٌزائت ثطش٠مخ اٌّب٠ىشٚوٍذاي .

 

 بئج وانًُبلشتانُت

 انًيكزوبيتانفحىصبث 

  :Total Microbial Countانعذد انًبيكزبي انكهي 

اٌىٍٟ  ا١ٌّىشٚثٟ( اْ اٌؼذد ٠1ظٙش ِٓ اٌغذٚي سلُ )      

اٌغجٓ اٌّؾٍٟ وبْ  َ فٟ ػ١ٕبد37̊ ٌٍجىزش٠ب ػٕذ دسعخ ؽعٓ 

– x 0.2 ِشرفؼب ار رشاٚػ ث١ٓ
7
10  63 x 

7
ٚؽذح رى٠ٛٓ  10

 الإػذادِغ ِلاؽظخ  ص٠بدح  غشاَ/َ(اٌّغزؼّشح )ٚ. د.

الاػظ١ّخ،  إٌّبغك اٌزغ٠ٛم١خ اٌضلاس ) أعجبْفٟ  ا١ٌّىشٚث١خ

 آ١ٌخٚوبٔذ ٘زٖ إٌزبئظ ِمبسثخ ٌّب رٛصً  ( اٌذٚسح،أثٛ غش٠ت

 اٌّب٠ىشٚثٟاٌؼذد  أْ (1983اٌجبؽضْٛ  ؽ١ش ٚعذ ػض٠ض )

 x 2.9ٟ ِذ٠ٕخ ثغذاد ٠زشاٚػ ث١ٓفاٌىٍٟ ٌؼ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ 

  –
7
10  6.6 x  

8
َ /غشاَ ث١ّٕب ٚعذ وٛسعٟ .د .ٚ 10

  x 0.99لذ رشاٚػ ث١ٓ  اٌّب٠ىشثٟ اٌىٍٟ اٌؼذد أْ(  1991)
6
10 –21.4 x   

8
،ٚفٟ دساعخ ٌؼ١ٕبد  َ/غشاَ.د .ٚ 10

اٌّؾ١ٍخ ٌٍّؾبفظبد  الأعٛاقاٌغجٓ الاٚشبسٞ إٌّزشش فٟ 

ثٟ وٍٟ لذ ٚاٌؼذد اٌّب٠ىش أْاٌشّب١ٌخ ِٓ اٌؼشاق ٚعذ 

x 5.8رشاٚػ
5
10 -26.1  x

6
ٚ.د.َ/غشاَ )ػٍٟ    10

 (2013 ، ٚآخشْٚ

 انعذد انكهي نهبكتزيب انًحبت نهبزودة

اٌجىزش٠ب اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح فٟ ػ١ٕبد  أػذادرشاٚؽذ           

– x 0.162 اٌغجٓ اٌّؾٍٟ ث١ٓ 
7
10  6.0 x  

7
ٚد َ 10

٘زٖ اٌجىزش٠ب ِزمبسثخ  أػذاد(ٚلذ وبٔذ  1/غشاَ )عذٚي سلُ 

سثخ اٌٝ ِب ب١ٕبد إٌّبغك اٌزغ٠ٛم١خ  ٟٚ٘ ِمفٟ ع١ّغ ػ

٘زٖ اٌجىزش٠ب  أػذاد أْ( ؽ١ش ٚعذ  1983 ػض٠ض ) إ١ٌخرٛصً 

ٟ ػ١ٕبد اٌغجٓ ٌّذ٠ٕخ ثغذاد رشاٚػ ث١ٓ ف
6
10 -

7
د .ٚ  10

فٟ صٕبػخ اٌغجٓ  ١ّبٖ غ١ش إٌظ١فخٌاعزخذاَ ا أْ .َ/غشاَ.

 ب دٚسا وج١شا فٟ ص٠بدح اٌزٍٛس ثبػزجبس٘ب اٌّٛغّٓٚؽفظٗ ٌٙ

 ٚآخشْٚ Champagneاٌطج١ؼٟ ٌٙزٖ اٌجىزش٠ب )

 أؽذاس(ؽ١ش رٍؼت ٘زٖ اٌجىزش٠ب دٚس  وج١ش فٟ 1994،
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رغ١شاد و١ّ١بئ١خ وض١شح فٟ اٌؾ١ٍت  ِٕٚزغبرٗ ٚخبصخ الاعجبْ 

 غجمخٚرؤدٞ اٌٝ رغ١ش فٟ غؼُ ٚٔىٙخ ٌْٚٛ الاعجبْ ٚرى٠ٛٓ 

 صلاؽ١زٌٗضعخ ػٍٝ عطؾٗ  ٚثبٌزبٌٟ رٍٛس إٌّزظ ٚػذَ 

 .ٌلاعزٙلان 

 انعذد انكهي نهعُمىديبث انذهبيت

اٌؼٕمٛد٠بد اٌز٘ج١خ  أػذاد أْ( ٠1ج١ٓ اٌغذٚي سلُ )      

  Coagulase testاٌّٛعجخ لاخزجبس رخضش ثلاصِب اٌذَ 

 x  0.475 رشاٚؽذ ث١ٓ
4
10 -  81 x 

4
 َ /غشاَ .د .ٚ 10

 2013) ٚآخشٌّْٚب ٚعذٖ ػٍٟ  ِمبسثخٚلذ عبءد ٘زٖ إٌزبئظ 

اٌّؾبفظبد  أعٛاقالاٚشبسٞ إٌّزششح فٟ  ( فٟ ػ١ٕبد اٌغجٓ

د اٌؼٕمٛد٠بد اٌز٘ج١خ ااٌشّب١ٌخ  ِٓ اٌؼشاق ؽ١ش رشاٚؽذ اػذ

 x 1.9 ث١ٓ
 3

10-  1.10 x 
4
 ٚ.د.َ/غشاَ . 10

اٌؼٕمٛد٠بد اٌز٘ج١خ اٌّزٛاعذح فٟ اٌغجٓ اٌّؾٍٟ  لأػذاد أْ      

وج١شح ٚرٌه ٌصٍخ ٘زٖ اٌجىزش٠ب ثؾبلاد اٌزغُّ اٌغزائٟ  أ١ّ٘خ

ذ٠ٕخ ثغذاد ٔز١غخ لاعزٙلان ٘زا ِٟ ؽذصذ ٚخصٛصب فٟ اٌز

 ،  Al-jibori) اٌٍّٛس ثٙزٖ اٌجىزش٠ب ٚعِّٛٙب  إٌّزٛط

1981 ). 

ِّب عبء ٔلاؽع اْ ِؾزٜٛ ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ ل١ذ     

وج١شح ِٓ اٌجىزش٠ب اٌزٟ رّٕٛ  ثأػذاداٌذساعخ وبٔذ ٍِٛصخ 

37 ثذسعخ ؽشاسح 
°

َ ٚرٍه اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح ٚاٌؼٕمٛد٠بد 

اٌز٘ج١خ اٌّٛعجخ لاخزجبس رخضش ثلاصِب اٌذَ ٠ٚشعغ اٌغجت فٟ 

ػ١ٍّخ اٌزص١ٕغ ٚاٌزغ٠ٛك ثبلاظبفخ اٌٝ اعزخذاَ  ٛءرٌه اٌٝ ع

اٌؾ١ٍت اٌخبَ اٌٍّٛس ٚثذْٚ اٞ ِؼبٍِخ ؽشاس٠خ فٟ صٕبػخ 

اٌغجٓ ٚوزٌه اعزّشاس٠خ اٌزٍٛس ٔز١غخ لاعزخذاَ ا١ٌّبٖ غ١ش 

ظ١فخ خلاي ػ١ٍّبد اٌخضْ ٚاٌزغ٠ٛك ِّب ٠ؤدٞ اٌٝ ػذَ إٌ

 .صلاؽ١خ ٘زٖ إٌّزغبد ٌلاعزٙلان

 

 نعيُبث انجبٍ انًحهي انًيكزوبيت( انفحىصبث 1جذول رلى )

 

 إٌّبغك

 اٌفؾٛصبد اٌّب٠ىشٚث١خ   ٚد َ /غشاَ 

اٌؼدددذد اٌّدددب٠ىشٚثٟ اٌىٍدددٟ 

 xَ اٌؼذد ° 37ػٕذ دسعخ 

10
7

 

اٌؼددددددذد اٌىٍددددددٟ ٌٍجىزش٠ددددددب 

ػٕددددددذ  جدددددخ ٌٍجدددددشٚدح اٌّؾ

x 10َ اٌؼذد ° 7 دسعخ
7

 

اٌؼدددذد اٌىٍدددٟ ٌٍؼٕمٛد٠دددبد 

اٌز٘ج١ددخ اٌّٛعجددخ لاخزجددبس 

 xرخضددددش اٌجلاصِددددب اٌؼددددذد 

10
4

 

 0.88   0.61̶    0.234̶2.71    1.82̶23.1   اٌىبظ١ّخ

   11.0̶  0.475  0.46̶  0.162 63.0   0.352̶   الاػظ١ّخ

   0.95̶13.2   2.6  ̶  0.71   25.0 0.2̶   اثٛ غش٠ت

 21.0   ̶   0.731 3.5   0.31̶   36.0   5.7̶  اٌذٚسح

 45.0   37.0̶   0.49   ̶ 0.192    0.21̶5.24  ؽٟ اٌغبِؼخ

 1.4   ̶  0.803 6.0  ̶  0.52  14.4̶ 4.71 اٌشٛاوخ

 81.0   ̶   6.21 1.32 ̶  0.56 3.6  ̶  0.62 ا١ٌٛعف١خ

 36.0   ̶  2.91 2.18 ̶  0.95   1.24̶ 0.336 ثبة اٌّؼظُ

 

 -:انكيًيبئيتانفحىصبث 

 -:انهيذروجيُيانزلى 

( اْ ل١ُ اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٠2لاؽع ِٓ اٌغذٚي سلُ )       

ٚوبٔذ ٘زٖ  6.4-4.2 ٌؼ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ رشاٚؽذ ِب ث١ٓ

 إٌّشأح اٌؼبِخ ٌّٕزٛعبد الاٌجبْ ) ؽذدرٗاٌم١ُ الً ِٓ اٌزٞ 

 أْ( 1983 )  ٚٚعذ ػض٠ضٌٍغجٓ اٌطشٞ  6.5( 1975ٛ٘ٚ

 رشاٚؽذٌٍغجٓ اٌّؾٍٟ فٟ ِذ٠ٕخ ثغذاد  ا١ٌٙذسٚع١ٕٟاٌشلُ ل١ُ 

 ) Ercanٚ٘زٖ إٌزبئظ ِمبسثخ ٌّب ٚعذٖ 5.95 -4.5ِب ث١ٓ

 أِب اٌزشو١خ الأعٛاقفٟ  إٌّزششِٓ اٌغجٓ  أٔٛاعفٟ  (2009

اٌغجٓ الاٚشبسٞ إٌّزشش  أْفمذ ٚعذ  ( 2013) ٚآخشْٚػٍٟ 

ثٗ  ا١ٌٙذسٚع١ٕٟرشاٚؽذ ل١ُ اٌشلُ  فٟ شّبي اٌؼشاق لذ

ٚلذ ٠ؼضٜ الاخزلاف ٚاٌزجب٠ٓ فٟ ل١ُ اٌشلُ    4.7 -4.53ث١ٓ

ث١ٓ ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ اٌٝ اٌزٍٛس  ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ

اٌٝ اعزخذاَ اٌؾ١ٍت اٌخبَ  ثبلإظبفخثٟ اٌؼبٌٟ ٚاٌّب٠ىش

ػ١ٍّخ اٌؾفع ٚاٌزغ٠ٛك ٚغٛي  ٚعٛءاٌٍّٛس فٟ اٌصٕبػخ 

اٌّغٙش٠خ  الأؽ١بءٞ اٌٝ ص٠بدح ٔشبغ فزشح اٌخضْ وً رٌه ٠ؤد

ؤدٞ اٌٝ ٠ٚثبٌزبٌٟ ٚأزبط اٌؾٛاِط اٌؼع٠ٛخ اٌّخزٍفخ 

 .ا١ٌٙذسٚع١ٕٟأخفبض اٌشلُ 

 

 

 -:نهزطىبت انًئىيتانُظبت 

ٌمذ رشاٚؽذ ٔغجخ اٌشغٛثخ ٌؼ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ )عذٚي        

% ِٚٓ اٌغذٚي ٠زعؼ ٚعٛد  69-34.5 ( ِب ث١ٓ   2 سلُ

 ٌٍشغٛثخ فٟ ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّئ٠ٛخفٟ إٌغجخ  اخزلافبد ٚاعؼخ

اٌؼبِخ ٌّٕزٛعبد  إٌّشبح ؽذدرٗ ِّب  ٘زٖ اٌم١ُ الًثؼط ٚاْ 

ٔغجخ  أْفٟ ؽ١ٓ ٚعذ  % 60( ٚاٌزٟ وبٔذ 1975 الاٌجبْ )

لاٚشبسٞ ٚاٌزٟ رُ عّؼٙب فٟ ا فٟ ػ١ٕبد اٌغجٓ  اٌشغٛثخ 

  %54.2 -45.5ِٕبغك اٌشّب١ٌخ ِٓ اٌؼشاق لذ ٚصٍذ اٌٝ

اٌشئ١غخ لاخزلاف  الأعجبةٚرشعغ  ( 2013،ٚآخشْٚ)ػٍٟ 

 ثبلإظبفخك اٌزص١ٕغ ٚاٌؾفع ائٔغت اٌشغٛثخ اٌٝ اخزلاف غش

 اٌٝ اخزلاف ٔغجخ ٍِؼ اٌطؼبَ فٟ ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ.

 -:انُظبت انًئىيت نًهح انطعبو

ِؼذلاد ٔغجخ اٌٍّؼ فٟ ػ١ٕبد  اْ( ٠2ظٙش اٌغذٚي سلُ )      

% 2.98% ٚثّؼذي 6.8-١0.71ٓاٌغجٓ اٌّؾٍٟ لذ رشاٚؽذ ث

اٌؼبِخ  إٌّشبحٚ٘زٖ إٌغجخ رىْٛ لش٠جخ ِٓ إٌغجخ اٌزٟ ؽذدرٙب 

( ٚاٌغٙبص اٌّشوضٞ ٌٍزم١١ظ 1975ٌّٕزٛعبد الاٌجبْ )

ٔغجخ اٌٍّؼ ػٓ  رض٠ذلا  ( ثؾ١ش 1975ٚاٌغ١طشح إٌٛػ١خ )

( 1983% ث١ّٕب وبٔذ الً ِٓ إٌغجخ اٌزٟ ٚعذ٘ب ػض٠ض )3

%  ٠ٚعبف  4.55% ٚثّؼذي7 -1.48ث١ٓ  ؽ١ش رشاٚؽذ 

ِٕٚغ  فزشح اٌؾفعٍِؼ اٌطؼبَ اٌٝ اٌغجٓ اٌّؾٍٟ ٌغشض ص٠بدح 
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إٌىٙخ ٠ٚؼٛد اٌزجب٠ٓ فٟ ٔغجخ  ٚلإغشاضثٟ ٚاٌزٍف اٌّب٠ىش

اٌٍّؼ ث١ٓ اٌؼ١ٕبد ل١ذ اٌذساعخ اٌٝ اخزلاف ٔغجخ اٌشغٛثخ 

 ِٓ لجً اٌجبئؼ١ٓ . الإظبفخاٌٝ اخزلاف ٔغجخ  ثبلإظبفخ

 -انذائب: انُتزوجيٍوانُتزوجيٍ انكهي 

ٔغت إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ ٌؼ١ٕبد  أْ( اٌٝ  2ثش١ش اٌغذٚي سلُ )

% 4.03 -2.62  اٌغجٓ اٌّؾٍٟ رؾذ اٌذساعخ لذ رشاٚؽذ ث١ٓ

ٔغجخ  أْ( 1983ب ٚعذ ػض٠ض )ّ%  ث3.3ٕ١ ٚثّؼذي

 -2.68ث١ٓ رشاٚؽذاٌىٍٟ ٌؼ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ لذ  إٌزشٚع١ٓ

إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ  %. رزبصش ٔغجخ3.937 % ٚثّؼذي 3.94

ثجؼط اٌؼٛاًِ ِٕٙب اٌشغٛثخ ؽ١ش رضداد ٔغجخ إٌزشٚع١ٓ 

اٌىٍٟ ثبٔخفبض اٌشغٛثخ ٚ٘زا ِب ٠لاؽع فٟ ػ١ٕبد اٌغجٓ 

اٌّؾٍٟ رؾذ اٌذساعخ ار وبٔذ ٔغجخ اٌشغٛثخ فٟ ثؼعٙب 

ِٕخفعخ ِّب ادٜ اٌٝ اسرفبع ٔغجخ إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ ثبلاظبفخ 

 ٍٟ ثٕغخ اٌٍّؼ اٌّعبف. اٌٝ رٌه رزبصش ٔغجخ إٌزشٚع١ٓ اٌى

-0.139ٔغجخ إٌزشٚع١ٓ اٌزائت فمذ رشاٚؽذ ث١ٓ  أِب      

%  ٚ٘زٖ ِمبسثخ اٌٝ ِب ٚعذٖ  0.178ؼذي ّ% ٚث0.22

٠زىْٛ ، % 0.19( ؽ١ش وبٔذ ثّؼذي 1983ػض٠ض )

ًّ زٚ٘ٛ ٠شاٌجشٚر١ٕ١خ إٌزشٚع١ٓ اٌزائت ٔز١غخ ٌزؾًٍ اٌّٛاد 

اٌغٍغٍخ  ح١ذاد لص١شػٍٝ ِخزٍف اٌّشوجبد اٌجغ١طخ ِضً اٌججز

٠ظٙش إٌزشٚع١ٓ اٌزائت فٟ  ٚٚاٌؾٛاِط الا١ٕ١ِخ ٚالا١ِٔٛب 

اٌّبء ٔز١غخ ٌٍزٍٛس اٌىج١ش ٌؼ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ ل١ذ اٌذساعخ 

اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح ٚاٌزٟ رٍؼت دٚس ُِٙ فٟ  ثبٌجىزش٠بٚخبصخ 

ِّب اٌجشٚر١ٕ١خ رٍف ِىٛٔبد اٌؾ١ٍت ِٕٚزغبرٗ ٚخبصخ اٌّٛاد 

ف رٍه إٌّزغبد ٚػذَ صلاؽ١زٙب ٠ؤدٞ اٌٝ عشػخ رٍ

اٌٝ  ثبلإظبفخ، (1994 ٚآخشْٚ  Champagneٌلاعزٙلان )

 اٌخضْ. إصٕبءاسرفبع دسعبد اٌؾشاسح 

 

 ( انفحىصبث انكيًيبئيت نعيُبث انجبٍ انًحهي 2جذول رلى )

 

 

 إٌّبغك

 اٌفؾٛصبد اٌى١ّ١بئ١خ

اٌشلُ 

 ٟٕا١ٌٙذسٚع١

رشو١ض * ٔغجخ اٌشغٛثخ%

 اٌٍّؼ%

ؼ رشو١ض اٌٍّ

فٟ اٌطٛس 

 اٌّبئٟ

إٌزشٚع١ٓ *

 اٌىٍٟ%

إٌزشٚع١ٓ *

 اٌزائت%

 0.17 2.62 2.5 1.5 68.0-51.0 6.3- 4.9 اٌىبظ١ّخ

 0.139 4.02 3.2 1.8 65.0-47.0 6.2-5.2 الاػظ١ّخ

 0.22 4.03 2.2 1.2 68.5-43.0 6.3-5.6 اثٛ غش٠ت

 0.20 3.44 4.1 2.6 69.0-56.5 5.9-4.3 اٌذٚسح

 0.14 3.22 11.4 6.5 57.0-34.5 6.4-4.2 ؽٟ اٌغبِؼخ

 0.19 3.47 1.1 0.7 65.0-59.5 6.2-5.1 اٌشٛاوخ

 0.21 2.65 11.9 6.8 62.0-52.0 5.3-4.8 ا١ٌٛعف١خ

 0.16 2.95 5.1 2.8 61.0-49.0 5.2-4.9 ثبة اٌّؼظُ

  *ِؼذي ّٔٛرع١١ٓ ِٓ ػ١ٕبد اٌغجٓ اٌّؾٍٟ

 

 

  انًصبدر

 

. ِٕزغددبد 1975انُىعياات  انجهاابس انًزكااشي نهتمياايض وانظاايطزة 

-32)693الاٌجدددبْ .اٌغدددجٓ. ِغدددٛدح اٌّٛاصدددفخ اٌم١بعددد١خ سلدددُ 

673-UDC) 

. ِٛاصدددفبد اٌّدددٛاد 1975شااابءة انعبيااات نًُتىجااابث الانبااابٌ ُانً

 .19180اٌغزائ١خ .اٌغجٓ اٌطشٞ.ِٛاصفخ ل١بع١خ سلُ 

ٚاٌى١ّ١بئ١دخ ٌٍغدجٓ اٌطدشٞ  اٌّب٠ىشث١خ.إٌٛػ١خ 1983عشيش  غبسي 

ِبعغدددز١ش. لغدددُ اٌصدددٕبػبد اٌغزائ١خ.و١ٍدددخ  اٌؼشالدددٟ .سعدددبٌخ

 اٌضساػخ.عبِؼخ ثغذاد.

عهي،يحًىد يىَض ؛عبذ الله،خشعم شعببٌ؛يحًذ،حبيذ صبنح 

أزبط عجٓ شج١خ ثبلاٚشبسٞ ثبعزخذاَ ثىزش٠ب ػلاع١خ   2013 

ِٚمبسٔزٗ ِغ ثؼط الأٛاع اٌّؾ١ٍخ ٌجؼط إٌّبغك فٟ شّبي 

خ ِغٍخ عبِؼخ رىش٠ذ ٌٍؼٍَٛ اٌضساػ١ اٌؼشاق.

  24-20(:1(اٌؼذد)13اٌّغٍذ)

فددٟ  Brucellaأزشددبس اٌجشٚعدد١لا 1991كااىرجي ،طىطااٍ حظااٍ 

اٌؾ١ٍت ٚاٌغجٓ اٌطشٞ فٟ ِٕطمخ ثغذاد سعدبٌخ ِبعغدز١ش .لغدُ 

ػٍددددددَٛ اٌؾ١ددددددبح الاؽ١ددددددبء اٌّغٙش٠خ.و١ٍددددددخ اٌؼٍَٛ.اٌغبِؼددددددخ 

  اٌّغزٕصش٠خ.
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