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 و إمكانٌة تحدٌثها لمواصفة النوعٌة العراقٌة للطحٌن المنتج محلٌاا               

 ) دراسة مقارنة (                                             

 

 حسٌن فاضل خلٌف                                                   

 مهندس زراعً اقدم / الشركة العامة لتصنٌع الحبوب                                             

 مطحنة المتنبً الحكومٌة                                                                                                    

 

  Abstruct : 

The production of flour has historically driven technological 

development, as attempts to make gristmill more productive and less 

labor-intensive led to the watermill and windmill, terms now applied 

more broadly to uses of water and wind power for purposes other than 

milling . 

Flour contains a high proportion of starch, which are complex 

carboheydrat. Leavening agents are used with some flours, especially 

those with significant gluten content, to produce lighter and softer 

baked products by embedding small gas bubbles . 

We know there are economical importnce to specification quality of 

flour by correctly .In some markets, the different available flour varieties 

are labeled according to the ash mass ("mineral content") that remains 

after a sample was incinerated in a laboratory oven (typically at 550 °C 

or 900 °C, see international standards ISO 2171 and ICC 104/1). This 

is an easily verified indicator for the fraction of the whole grain that 

ended up in the flour, because the mineral content of the starchy 

endosperm is much lower than that of the outer parts of the grain. Flour 

made from all parts of the grain (extraction rate: 100%) leaves about 2g 

ash or more per 100g dry flour. Plain white flour (extraction rate: 50–

60%) leaves only about 0.4g . 
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 مقدمة :ال

ة عن غٌرها من المنتجات الغذائٌة فً طبٌعة استهلاكها  فالطحٌن كمادة تختلف مادة طحٌن الحنط  

غذائٌة لا ٌتناول بشكل مباشر إلا بعد إن ٌتم تصنٌعه الى منتجات غذائٌة تتنوع بتنوع  الشعوب 

والبلدان وتطورها. وهً تتأثر تأثرا مباشرا" بالمواصفة النوعٌة للطحٌن الداخل فً إنتاجها،  ومن 

مام الشعوب ومنذ أقدم الحضارات الإنسانٌة بصناعة الطحٌن وتطوٌر المواصفات النوعٌة هنا كان اهت

 المختلفة وإنتاج أنواع ودرجات متعددة منه . 

و تحرص الدول الصناعٌة على الاهتمام بالجانب  الغذائً و الاقتصادي فً انتاج الطحٌن و وضع 

لمنتج  كً تلبً حاجة المستهلك. ،  إذ ٌلاحظ مواصفات نوعٌة قٌاسٌة متعددة بتعدد انواع الطحٌن ا

فً بعض البلدان مثل دولة الإمارات العربٌة ولبنان الاستفادة من هذه الصناعة بالقٌام باستٌراد 

 الحبوب وانتاج الطحٌن وتصدٌره على الرغم من كونها بلدانا غٌر زراعٌة . 

أثر بالظروف السٌاسٌة والاقتصادٌة وعند متابعة تارٌخ انتاج الطحٌن فً العراق نجد أنه كان تت

للبلد.ومنذ أكثر من عقدٌن تعتمد الدولة على سٌاسة اقتصادٌة خاصة فً مجال انتاج الطحٌن جعلته 

ٌراوح فً مكانه دون تطور مقابل ما ٌشهده العالم من تقدم وتطور فً جمٌع المجالات الاقتصادٌة 

واحد من الطحٌن متباٌن فً المواصفة النوعٌة  وهذه السٌاسة  تلتزم فً الوقت الحاضر بتوفٌر نوع

كغم  دون الأخذ  بالحسبان الحاجة الحقٌقٌة للمواطن او رغبته فً اختٌار نوعٌة الطحٌن  9وبكمٌة 

 المطلوبة .

ولأنً من العاملٌن فً هذا القطاع لأكثر من خمسة عشر سنة اجد من الضروري ان ٌتغٌر انتاج   

السٌاسٌة والاقتصادٌة والاجتماعٌة وان ٌكون خاضعا للضوابط الطحٌن نتٌجة لتغٌر الظروف 

والمعاٌٌر الدولٌة ، لذا فقد تضمن البحث الاطلاع على بعض أنواع الطحٌن المختلفة لبعض الدول 

المتقدمة و اجراء بعض التجارب العملٌة من اجل تقدٌم طرٌقة لوضع المواصفة النوعٌة المناسبة  

 للطحٌن .

ٌر الى ان المصادر والبحوث فً هذا المجال قلٌلة لذا فقد تم الاستعانة بالمراسلة عبر ومن المهم ان اش

الانترنت مع الدكتور السوٌسري جٌرالد هابرلً الذي ٌعمل الان خبٌرا فً تكنلوجٌا الحبوب لدى 

 منظمة الٌونٌدو الدولٌة .

 

 مشكلة البحث :

ً تلبٌة حاجة المواطن فً  الوقت نفسه الذي ٌعانً قطاع انتاج الطحٌن فً العراق من حالة تعثر ف

ٌشهده البلد من التغٌرات السٌاسٌة والاقتصادٌة  إذ ما تزال المواصفة النوعٌة العراقٌة لانتاج الطحٌن 

 تعانً من وجود حالة تباٌن واضحة فً نوعٌة الطحٌن المنتج محلٌا.
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 هدف البحث :   

الى تسلٌط الضوء على المواصفة النوعٌة العراقٌة لانتاج ٌهدف البحث كمحاولة علمٌة متواضعة 

الطحٌن فً العراق وإمكانٌة بنائها بشكل علمً ورصٌن  ٌلبً طموح المواطن العراقً وٌحمٌها من 

 الالتفاف والتحاٌل من قبل قطاع المطاحن .

من الاعتماد وكذلك انتاج  درجات متعددة من الطحٌن تستعمل لدعم انتاج الخبز و)الصمون ( بدلا 

 على الطحٌن المستورد  لتساهم من خلال ذلك فً بناء اقتصاد البلد .

 حدود البحث :  

ٌتناول البحث المشكلة خلال مدة تنفٌذ العقد المبرم من قبل قطاع المطاحن الاهلٌة مع الشركة العامة 

 ولغاٌة وقت كتابة البحث.  1/6/2008لتصنٌع الحبوب فً محافظة واسط بتارٌخ 

 

 المبحث الاول :

 مفهوم المواصفات :

 اولا : تعرٌف المواصفة النوعٌة : 

تعرض مفهوم المواصفات الى العدٌد من الاجتهادات التنظٌرٌة  باتجاه تعرٌفها وظهرت العدٌد من 

وجهات النظر المختلفة فً محاولة التوصل الى تعرٌف ٌشمل اكبر قدر من الجمع و المنع ، ولعل 

ٌعود فً جوهره الى فكرة احتمال التقاطع بٌن مصالح الاطراف المعنٌة بتعرٌف منشأ الاختلاف 

( المواصفة بانها   ) المعاٌٌر  Riggsالمواصفة ، وعلى سبٌل المثال لا الحصر ، فقد عرف ركز )

الجوهرٌة التً تستخدم فً قٌاس النوعٌة و الاداء ، وتوضع من قبل المستهلكٌن بالموافقة او بقرار 

 .  1ة متخصصة وتستخدم كأسس للمقارنة خلال فترة زمنٌة معٌنة (من هٌئ

( فقد قدمت تعرٌف ٌتسم بالشمولٌة عندما عرفت المواصفة بانها  ISOاما المنظمة الدولٌة للتقٌٌس )

)عرض موجز لمجموعة من المتطلبات التً ٌنبغً ان تتحقق فً منتج او مادة او عملٌة ما فٌما اذا 

 2ق الاٌفاء بهذه المتطلبات وٌجعل العملٌة ممكنة (كان هناك اسلوب ٌحق

 

 

 

                                                           
1

 45انزمٍظ ٔانغٍطشح انُٕػٍخ  ص   
2

 َفغّ انًصذسانغبثك  
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 ثانٌا : تارٌخ تطور المواصفة النوعٌة للطحٌن :

من خلال استقراء تارٌخ تطور المعرفة التكنلوجٌة فً حٌاة البشرٌة لصناعة الطحٌن نلاحظ انها 

سنة  9000ثر من مرت بمراحل تطور مستمرة ابتداء) من تارٌخ زراعة محاصٌل الحبوب قبل اك

 3000قبل المٌلاد مرورا باكتشاف اول مطحنة بدائٌة حجرٌة وذلك عند قدماء المصرٌن قبل حوالً 

 300فً اوربا ثم فً الٌونان وقبل   wind millسنة قبل المٌلاد ثم ظهر استخدام المطاحن الهوائٌة 

سنة قبل المٌلاد تطورت المطحنة الحجرٌة البدائٌة الى تصامٌم افضل بحٌث ٌسهل تحرٌكها بالٌد وفً 

هذا الوقت اٌضا بداءت المواصفة النوعٌة بالتحسن وذلك بعزل القشور عن السوٌداء وتعد مرحلة 

ٌخٌة التً اتسمت بالوعً العلمً والاكتشافات القرن السادس عشر والسابع عشر من المراحل التار

العلمٌة وكان فً مجال المطاحن انتاج كمٌات كبٌرة من الطحٌن والخبز وبنوعٌات جٌدة ومواصفات 

مختلفة  وذلك لتغٌر النمط الاستهلاكً للخبز فً أوربا . الى ان دخلت التكنلوجٌا الحدٌثة فً صناعة 

ة على الانتاج والمواصفة النوعٌة بشكل كبٌر مما ادى الى الطحٌن والتً من خلالها ٌمكن السٌطر

ففً سوٌسرا مثلا ٌتم انتاج اكثر من  3انتاج  انواع مختلفة من الطحٌن حسب الغرض والاستعمال (

 . 4نوع من الطحٌن 132

 ثالثا : العوامل التً تحدد المواصفة النوعٌة للطحٌن :

وضع المواصفة النوعٌة للطحٌن المنتج واهم هذه هناك عدة اعتبارات ٌجب ان تؤخذ بالنظر عند 

الاعتبارات هً الغرض من استعمال الطحٌن مع مراجعة الجانب الاقتصادي  فضلا" عن ملاحظة 

 القٌمة الغذائٌة والصحٌة . 

 : 5لذا فان المواصفة النوعٌة لانتاج واستهلاك الطحٌن فً العالم وكأي منتج اخر تتاثر بعدة عوامل اهمها

 التقدم التكنلوجً فً البلد  مستوى .1
 مستوى الدخل للفرد والعائلة فً المجتمع  .2
 تاثٌر العادات والتقالٌد فً عادات الغذاء والتغذٌة  .3
 توفٌر الاغذٌة  المختلفة فً البلد وبدائلها   .4
 اسعار ونوعٌتها  الاغذٌة المطروحة فً الاسواق بالنسبة لسعر الطحٌن المنتج                                    .5
 . الدعم الحكومً لاسعار الحبوب ومنتجاتها 6            

مننن الملاحننظ ان نسننبة  كبٌننرة  مننن اسننتعمال الطحننٌن فننً العننراق ٌسننتهلك علننى شننكل رغٌننف الخبننز 

فً حٌن ٌتم استٌراد كمٌات كبٌرة من الطحٌن عن  6% 90العراقً والذي تقرب نسبة استخلاصه من 

طرٌننق التجننار ٌنندخل فننً اغننراض أخننرى تننأتً بالدرجننة الاولننى منهننا صننناعة الصننمون الحجننري ثننم 

 جنات والحلوٌات .صناعة المع

                                                           
3

 239- 238ركُهٕجٍب انحجٕة ص  
4

 يشاعلاد خبصخ يغ د. ْبثشنً  
5

 27ركُهٕجٍب انحجٕة ص  
6

 298َفظ انًصذس ص  
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وقد تركز اهتمام الحكومة فنً تنوفٌر مفنردات البطاقنة التموٌنٌنة علنى اسناس  انتناج الطحنٌن وتجهٌنزه 

للمواطنٌن ضمن المواصفة المشار الٌها فً المحور الاول من دون ان تكون لدى المستهلك حرٌنة فنً 

عدى ما هو متنوفر فنً الاسنواق   اختٌار المنتوج الذي ٌرغبه او ٌكون لدٌة اطلاع بالمواصفة النوعٌة

 التجارٌة والذي ٌكون باسعار غٌر مدعومة .

فً حٌن ٌلاحنظ فنً الندول المتحضنرة ان انتناج الطحنٌن ٌعتمند القنوانٌن الاقتصنادٌة منن حٌنث نظرٌنة 

السوق فً العرض والطلب و تعتمد  الحاجة الفعلٌة للمستهلك من هذه المنتجات علنى النرغم منن تعندد 

ً تعكننس ثقافننة الشننعوب فننً نمننط التغذٌننة وتسننوٌق هننذه المنتجننات ٌكننون خاضننعا" لمبنندء انواعهننا والتنن

المنافسة على اساس تحقٌق الحد الاعلى من المواصفة لذلك ٌجنب ان تكنون هنذه المواصنفة دقٌقنة جندا 

فً بنودها لكً تحقق رغبنة المسنتهلك علنى النرغم منن تعندد اننواع الطحنٌن المننتج وبنذلك تكنون هنذه 

 هً التً تحمً نفسها من دون الحاجة الى اجهزة متعددة فً مراقبة .المواصفة 

 رابعا : درجات الطحٌن القٌاسٌة المختلفة:

من اجل حماٌة انتاج الطحنٌن منن الغنا والتلاعنب ٌنتم تصننٌف الطحنٌن تحنت ارقنام ودرجنات ولكنل 

لاصنناف او صنف مواصفة خاصة به ٌنتم عنن طرٌقهنا تحدٌند مجنال اسنتعمال الطحنٌن علمنا ان هنذه ا

الدرجات من الطحٌن تكون تحت تصنٌف دولً موحد او متقارب وٌحسب على اساس نسبة الرماد فً 

الطحٌن إذ توجد بعض المعادلات لتقٌٌم عملٌة الطحن منها هذه العلاقة الرٌاضٌة التً تسمى بقٌمة رقم 

 :   7ةالرماد وتعد هذه القٌمة هً الصنف او النوع للطحٌن بموجب المعادلة التالٌ

  

 نسبة الرماد فً الطحٌن                             

  100000قٌمة رقم الرماد =  _________________ *

 نسبة الاستخلاص                              

 

وبذلك ٌكون لكل نوع من انواع الطحٌن رقما خاصا به وكلما انخفض الرقم كان نوع الطحٌن افضل . 

 ود تفاوت فً نوعٌة الطحٌن التً تحمل الصنف نفسه  .لذا نلاحظ عدم وج

 وهنا ندرج بعض النماذج للمواصفة النوعٌة  التً تستخدم فً بعض الدول المتقدمة :            

 

 

                                                           
7
 280ركُهٕجٍب انحجٕة ص  
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 اولا : النموذج السوٌسري : 

( حٌث ٌكون لكل نوع رقم 1حٌث ٌصنف الطحٌن الى عدة اصناف كما ٌلاحظ فً الجدول رقم )      

 خاص به ٌحتوي على عدة معلومات تطلب حسب الاستعمال والغرض 

 (0جدول رقم )                                     

 

                      

 المصدر : محاضرات دورة الامن الغذائى / عمان  د. هابرلً                               
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 ثانٌا : النوذج الالمانً والفرنسً 

 ٌلاحظ فً هذا النموذج التركٌز على نسبة البروتٌن وكذلك على نسبة                                   

 (2رقم )الرماد فً الطحٌن بالدرجة الاساس كما ٌلاحظ فً الجدول       

                                                                                                           

 (0جدول رقم )                                            

The following table shows some typical examples of how protein and 

ash content relate to each other in wheat flour: 

 

Ash Protein 
Wheat flour type 

USE German French 

     

~0.4% ~9% pastry flour 405 40 

     

~0.55% ~11% all-purpose flour 550 55 

~0.8% ~14% high gluten flour 812 80 

~1% ~15% first clear flour 1050 110 

>1.5% ~13% white whole wheat 1600 150 

 

 

 انًٕعٕػخ انؼبنًٍخ انحشح                                         
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( نجد ان 2( والجدول رقم )1من خلال الاطلاع على المواصفات النوعٌة الدولٌة فً الجدول رقم )

والذي تكون نسبة  1000المواصفة العراقٌة المعمول بها الان تضع الطحٌن العراقً تحت الصنف 

 % حسب نوعٌة الحبوب الداخلة فً الخلطة .90الاستخلاص فٌه تقترب من 

 المواصفة العراقٌة قبل نظام التعاقد مع المطاحن الاهلٌة ::  خامسا 

بالامكان الاستفادة من بعض الجوانب فً انتاج الطحٌن فً مرحلة زمنٌة سابقة إذ كان هنناك نوعنان  

% طحٌن اولى تجهز الى الوكلاء  55% نمرة صفر تجهز الى الافران و 30هً  8من انتاج الطحٌن

% . مننن هنننا نجنند ان نسننبة الاسننتخلاص للطحننٌن المنننتج لإغننراض الخبننز 15وتكننون نسننبة النخالننة 

% طحنٌن نمنرة صنفر مندعوم السنعر ٌنتم 30% ٌسنحب مننه 85العراقً هً على اسناس اسنتخلاص

 ان ٌكون انتاج الطحٌن بشكل فنً .تجهٌزه الى الافران والمخابز بشرط 

 

 المبحث الثانً

 اولا : استعراض المواصفة العراقٌة الحالٌة:

ٌتم انتاج الطحٌن فً العراق عن طرٌق قطاعٌن صناعٌٌن هما المطاحن الحكومٌة العائدة الى الشنركة  

العامة لتصنٌع الحبوب التً ٌتمٌز انتاجها بانه ٌحقق الحد الاعلى من المواصفة النوعٌة والقطاع الثنانً 

نٌع الحبوب وهذا القطاع هو قطاع المطاحن الاهلٌة عن طرٌق ابرام عقد تشغٌل مع الشركة العامة لتص

 ٌكون انتاج الطحٌن فٌه متفاوتا" فً المواصفة النوعٌة . 

وهنننا نسننتعرض النقنناط التننً تحنندد المواصننفة النوعٌننة للطحننٌن المنننتج التننً تضننمنتها بعننض بنننود عقنند 

 .:9التشغٌل  المبرم بٌن الشركة العامة لتصنٌع الحبوب واصحاب المطاحن الاهلٌة 

ٌننة مننن العقنند بننان ٌلتننزم الطننرف الثننانً ) مالننك المطحنننة ( بانتنناج الطحننٌن بنسننبة تقضننً المننادة الثان  .1
 % من كمٌة الحبوب المجهزة .80استخلاص قدرها 

تشٌر المادة الخامسة بان تؤول نواتج طحن الحبوب من )النخالة والشوائب واٌة مخلفات اخنرى ( النى   .2
 الطرف الثانً وٌتصرف بها وفق طرٌقته الخاصة . 

 14،1المادة السابعة بان ٌلتزم الطرف الثانً بنسبة رطوبة الطحٌن المنتج بحٌنث لاتزٌند علنى  تقضً  .3
فمنا فنوق واعادتنه  14،6كحد اعلى . وٌتم رفض الطحٌن فً حالة تجاوزه النسنبة المقنررة ابتنداءا منن 

 الى المطحنة المخالفة لمعالجته واستبداله بنوعٌة جٌدة وضمن المواصفات النوعٌة . 
 132منا ٌعنادل )  10XXتقضنً  المنادة الثامننة النى ان نسنبة الطحنٌن النناتج المنار منن منخنل قٌناس  .4

% 97ماٌكرون ( لا تقل عن 355ما ٌعادل ) 50GG% ومن منخل قٌاس 40ماٌكرون ( لا تقل عن 
% فما دون ٌنتم رفنض الطحنٌن المننتج وٌعناد النى 94كحد ادنى  .وفً حالة تجاوز النسبة المقررة من 

% فمنا فنوق وٌمثنل سنمٌد فقنط ٌنتم تنبٌنه 95المطحنة المخالفة لاعادة طحننه . امنا عنندما تكنون النسنبة 

                                                           
8

 279ركُهٕجٍب انحجٕة ص  
9

 . ػمذ انزشغٍم 
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رماد . ان هنذا الفحنص عنادة ٌعند  مؤشنر لدرجنة نعومنة المطحنة لمعالجة الخلل بشرط اجتٌاز فحص ال
 الطحٌن .

 تقضً المادة التاسعة الى ان ٌلتزم الطرف الثانً بإنتاج طحٌن تكون نسبة الرماد فٌه كما ٌلً :    .5
        

                                                    % كحنننننننند اعلننننننننى فننننننننً حالننننننننة تجهٌننننننننز المطنننننننناحن                                     1لا تتجنننننننناوز نسننننننننبة الرمنننننننناد  –اولا  

 حبوب استرالٌة او كندٌة ومثٌلاتها من الانواع الاخرى المستوردة ذات نفسها المواصفات .

% كحنند اعلننى فننً حالننة تجهٌننز المطنناحن بحبننوب امرٌكٌننة او 1،1لا تتجنناوز نسننبة الرمنناد   -ثانٌننا   

 بمثٌلاتها ونفسها  المواصفات . 

كحنند اعلننى فننً حالننة تجهٌننز المطنناحن الحبننوب محلٌننة بنسننبة  1،2لا تتجنناوز نسننبة الرمنناد  –ثالثننا   

100.  % 

رابعا : فً حال خلط نسبة من الحنطة المحلٌة مع الحنطة الاسترالٌة او الكندٌنة او مثٌلاتهنا )محلنً   

تكنون نسنبة   % 35%عندما تكون نسنبة الخلنط اكثنر منن 35%  ولغاٌة 10صنف واحد ( اكثر من 

( كحد اعلنى فنً حنال 1،2( كحد اعلى على ان تكون نسبة الرماد المسموحة )1،1الرماد المسموحة )

 % .100% ولغاٌة 35زٌادة الحنطة المحلٌة الى اكثر من 

خامسا : فً حالة خلط نسبة من الحنطة المحلٌة مع اكثر من صنف من الحنطة المستوردة تعامل نسبة 

 الفقرة الرابعة وحسب نسبة الحنطة المحلٌة فً خلطة الحبوب .   الرماد بذات معاملة

% فمننننننننا فننننننننوق                                         1،3و ٌننننننننتم اسننننننننتبدال الطحننننننننٌن الننننننننناتج عننننننننندما تكننننننننون نسننننننننبة الرمنننننننناد        

 للفقرات أعلاه مع استٌفاء الشرط الجزائً .

 التباٌن فً  نوعٌة الطحٌن المنتج: ثانٌا : علاقة المواصفة النوعٌة الحالٌة بحالة

تعد نوعٌة الحبوب الداخلة فً الانتناج والحالنة الفنٌنة للمطحننة وكفناءة الكنادر الفننً منن اهنم الاسنباب 

الرئٌسننٌة فننً تبنناٌن نوعٌننة الطحننٌن فننً الظننروف الاعتٌادٌننة ، الا انننه مننن المفننروض ان تننزول هننذه 

لانتاج الطحٌن بسبب الالتزام بشنروط العقند فنً تحقٌنق  الاسباب فً حالة  التعاقد مع المطاحن الاهلٌة

المواصفة النوعٌة . ولكن عندما تكون حدود هذه المواصنفة بمروننة كبٌنرة فنً تحقٌقهنا  اثنناء الانتناج 

مما ٌسهل الالتفاف والتحاٌنل علٌهنا فهنذا ٌكنون سنببا كبٌنر ٌسنمح اٌضنا بوجنود حالنة تبناٌن فنً نوعٌنة 

 الواحدة نفسها  بل احٌانا لوجبة الانتاج نفسها .الطحٌن المنتج فً المطحنة 

فعننندما تكننون الدولننة هننً المجهننزة للحبننوب فهنننا ٌصننبح التعامننل بالمننال العننام ضننمن عقننود عمننل مننع 

المطناحن الاهلٌننة  و اصننبح لزامننا علننى اصننحاب المطنناحن ان ٌحنندثوا وٌطننوروا مطنناحنهم وملاكنناتهم 

لشروط العقد ومن ثم المحافظة على المال العام . بٌنمنا ٌلاحنظ اسنتقرار نوعٌنة الانتناج 10الفنٌة تحقٌقا 
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فً المطاحن الحكومٌة نتٌجة الحالة الفنٌة الجٌدة وكذلك وجود  ملاكاتهم  الفنٌة المتخصصة فً الوقت 

 نفسه  تكون نوعٌة الحبوب هً نفسها المجهزة للمطاحن الاهلٌة .

تائج الفحص المختبري لنمناذج الطحنٌن المسنحوبة منن المطحننة الحكومٌنة و من خلال الاطلاع على ن

والمطاحن الأهلٌة العاملة فً محافظة واسط لثلاثة اشهر مختلفة ٌمكن ان نلمس حالة التباٌن فً نوعٌة 

 الطحٌن المنتج . 

% النى 40تتنراوح منن  10xx( نلاحنظ بنان نسنبة المنار منن منخنل 3ففً مطحنة واسط جدول رقم )

تراوحنت منن صنفر% النى 355% . و نسبة المتبقنً علنى منخنل 40% فً حٌن ان المواصفة   57

% 1،2% النى 0،8%  ، اما نسبة الرماد فقد تراوحنت بنٌن 3%  فً حٌن ان المواصفة  هً   1،8

% و كنذلك تراوحنت نسنبة الرمناد  1،2% وان المواصنفة هنً 24عندما كانت نسبة الحنطة المحلٌنة 

% وان المواصفة  50% عندما كانت نسبة الحبوب المحلٌة فً الخلطة اكثر من  1،2% الى  1بٌن 

 % .                                      1،2هً 

 (3جدول رقم )                                               

 

                                                                                                                                                                                 

 

 ت

 

 

 تارٌخ

 السحب

 الرطوبة

% 

 المار من

 %10xxمنخل 

   المتبقً على   منخل 

355mn%منخل 

 الرماد

% 

 نوع  الحبوب

 

1 13/1 14 45 1 1 
 %روس02ً% امرٌكً 02

 % محل02ً% رومانً 02

2 15/1 12،1 40 1 

 

9 ،0 =      =       =      = 

3 

 

19/1 14 43 1 1 =     =         =      = 

4 

 

26/1 12،6 44 1 9 ،0 =      =         =       = 

5 

 

  0،8 صفر 45 12،1 17/5

6 

 

18/5 11،3 47 1 1،2  

7 

 

24/5 12،7 57 0،7 1،1  

8 

 

31/5 12،4 51 0،8 0،9  

 % استرال02ً%كندي02% محلً 25 1 1 41 10،6 5/10 9

10 

 

7/10 11،9 45 1،8 1،1 =     =       = 

11 

 

13/10 11،4 45 0،3 1،2 =       =        = 
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 : 9002لنماذج طحين مسحوبة من مطحنة واسط  خلال سنة عينه عشوائية  من نتائج الفحص المختبزي 

 اخذت النتائج من مختبز الشزكة في فزع واسط                

 

( نجند ان حالنة التبناٌن تتكنرر فنً فحنص النعومنة وكنذلك فنً  4وفً مطحنة العزٌزٌة ) الجدول رقنم 

 نتائج فحص الرماد

 

 (2الجدول رقم )                                             

عٌنه عشوائٌة  من نتائج الفحص المختبري لنماذج طحٌن مسحوبة من مطحنة  العزٌزٌة خلال سنة 

0225 : 

 

 اخذت النتائج من مختبز الشزكة في فزع واسط

 

 ت

 

 

 تارٌخ

 السحب

 الرطوبة

% 

 المار من

 %10xxمنخل 

   المتبقً على   منخل 

355mn%منخل 

 الرماد

% 

 نوع  الحبوب

 

 % محل9ً% امرٌكً  90 1 1 52 14 8/1 1

2 11/1 14 49 1 1   =                       = 

3 12/1 13،8 49 1 1   =                        = 

4 18/1 13،7 50 1 1   =                          = 

 % رومانً 25% كندي 50 1 3 41 12،8 24/5 5

 % محلً  24  

6 25/5 13 44 2 0،9   =         =           = 

7 26/5 12،3 41 2 0،9     =        =            = 

8 28/5 12،8 42 1،5 0،9  =         =               = 

 % استرال40ً% محلً 59 1 2 42 13،7 12/10 9
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وفً مطحنة الصوٌرة نلاحظ ان التباٌن ٌكون واضحا" مع وجود بعض التجاوزات فً المواصفة 

 ( .5% جدولرقم )7حٌث ٌصل الى   355mnولاسٌما  فً نسبة المتبقً على المنخل 

 (2الجدول رقم )                                                

لنمااذج طحاٌن مساحوبة مان مطحناة الصاوٌرة  خالال عٌنه عشوائٌة  من نتاائج الفحاص المختباري 

 : 0225سنة 

 

 اخذت النتائج من مختبز الشزكة في فزع واسط

 

 (   6وفً مطحنة الخلود ٌتكرر التباٌن اٌضا فً نتائج الفحص المختبري) جدول رقم 

 ت

 

 

 تارٌخ

 السحب

 الرطوبة

% 

 المار من

 %10xxمنخل 

   المتبقً على   منخل 

355mn%منخل 

 الرماد

% 

 نوع  الحبوب

 

 % محلً  9% امرٌكً  90 1،1 1،5 42 14 4/1 1

2 8/1 12 58 1 1    =                    = 

3 12/1 14 53 1،5 1       =                     = 

4 18/1 14 45،5 1،5 1،1    =                       = 

5 24/1 14 60 1،2 1،2   =                        = 

 % رومان25ً%كندي 50 1،1 4 38 11،1 25/5 6

 %  محلً                      24

7 28/5 12،6 50 2،5 1،1   =           =          = 

 % استرال40ً% محلً 59 1،2 5 39 13،3 1/10 8

9 6/10 12،8 36 7 1،2          =         = 

10 12/10 13،4 40 5 1،1 =         = 
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 (6الجدول رقم )

 : 0225الخلود  خلال سنة ي لنماذج طحٌن مسحوبة من مطحنة عٌنه عشوائٌة  من نتائج الفحص المختبر

 

 اخذت النتائج من مختبز الشزكة في فزع واسط

 

 

 

( ان  7امننا فننً مطحنننة المتنبننً الحكومٌننة نلاحننظ مننن خننلال نتننائج الفحننص المختبننري ) جنندول رقننم 

الصورة تختلف حٌث تتلاشى ظاهرة التبناٌن واسنتقرار نوعٌنة  الانتناج عنند قنٌم عالٌنة منن المواصنفة 

 النوعٌة الموضوعة .

 ت

 

 

 تارٌخ

 السحب

 الرطوبة

% 

 المار من

 %10xxمنخل 

   المتبقً على   منخل 

355mn%منخل 

 الرماد

% 

 نوع  الحبوب

 

 % محلً 9% امرٌكً 90 1 1 50 14 8/1 1

2 12/1 13،5 44 1،2 1   =                      = 

3 18/1 12،5 47 1،3 1،2    =                      = 

4 24/1 14 47 1 1،1   =                         = 

 رومانً% 25% كندي 50 0،9 2 47 13،5 25/5 5

 %  محلً  24  

6 28/5 12،9 52 2،5 1،1     =         =         = 

 % استرال40ً% محلً 59 1،2 2 48 13،3 1/10 7

8 6/10 11،8 46 2 1،1 =                   = 

9 12/10 12،6 40 2 1،1 =                    = 
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 (7جدول رقم )                                             

المتنبً الحكومٌاة  باري لنمااذج طحاٌن مساحوبة مان مطحناةائٌة  من نتائج الفحص المختعٌنه عشو

 : 0225خلال سنة 

 اخذت النتائج من مختبز الشزكة في فزع واسط

ومن خلال عملنا المٌدانً فً هذا المجال ولمدة  طوٌلة  ٌمكن ان نؤشر هنا بعض الملاحظات المهمة حنول 

 العمل ضمن هذه المواصفة : 

 ت

 

 

 تارٌخ

 السحب

 الرطوبة

% 

 المار من

 %10xxمنخل 

   المتبقً على   منخل 

355mn%منخل 

 الرماد

% 

 نوع  الحبوب

 

 % روس25ً% امرٌكً 25 0،7 صفر 71 12 12/1 1

 % محل24ً% رومانٌة  25

 =     =     =      =   0،7 صفر 73 12،2 13/1 2

 =      =      =     =   0،7 صفر 70 12 14/1 3

 =       =      =     =    0،7 صفر 74 13،7 19/1 4

 =          =     =      =    0،7 صفر 71 13،8 26/1 5

  0,7 صفر 68 13،1 17/5 6

7 20/5 12،4 71 0،2 0،8  

  0،8 صفر 69 12،7 24/5 8

 % استرالً 20% كندي 20 0،8 صفر 66 12،2 4/10 9

 2% محل24ً 1% محل35ً

 =   =    =    = 0،8 صفر 64 12 7/10 10

  1% محل35ً% استرالً 40 0،8 صفر 66 13،2 14/10 11

 2% محل24ً          
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لا ٌمكن عملٌا فً مطاحن القطناع الخناص السنٌطرة منن قبنل الطنرف الاول ) الشنركة العامنة لتصننٌع  .1
المطنناحن الحننق فننً التصننرف فننً احنند الحبننوب ( علننى نسننبة الاسننتخلاص المقننررة ومننع اعطنناء هننذه 

الننواتج) النخالنة والشننوائب (  لا ٌوجند هنناك ضننامن منن عنندم التلاعنب فنً نسننبة الاسنتخلاص و مننن 
% منن دون ان ٌحصنل تجناوز فنً  85السهل جدا العمل بنسب استخلاص عالٌنة تصنل النى اكثنر منن

ان ضنمن حندود المواصنفة علمنا المواصفة النوعٌة  مما ٌنعكس سلبا على نوعٌة الطحٌن الناتج وان كن
 انه لا ٌوجد شرط جزائً فً العقد فً حال عدم الالتزام بنسبة الاستخلاص المقررة. 

وان الرجوع الى فحص الرماد بوصفه  مؤشرا" الى نسنبة المعنادن ) النخالنة ( فنً الطحنٌن النناتج لا  

ٌمكن ان ٌعطً قراءة دقٌقة لنسبة الاستخلاص،فلو كانت نسبة الاستخلاص ثابتة لما حصل تفاوت فنً 

مطناحن  نسبة الرماد كما مر علٌنا فً نتائج الفحص المختبري،  صحٌح ان الشركة قد راعت ظنروف

القطاع الخاص من ناحٌة تقادمها الزمنً ومن ناحٌة اخرى اهتمام الدولة بالقطناع الخناص بشنكل عنام 

لكن للأسف لم ٌتم الاستفادة من هذه المٌزة بل على العكس أحٌانا نلاحظ بعض مطاحن القطاع الخاص 

ننند الاطننلاع علننى  تقننوم بالتحاٌننل علننى المواصننفة النوعٌننة مننن خننلال التلاعننب بنسننبة الاسننتخلاص  فع

( نلاحنظ التبناٌن 7،6،5،4،3جداول نتائج الفحص ألمختبري لمجموعنة منن المطناحن  ) الجندول رقنم

الواضنح بنٌن نتننائج المطناحن الأهلٌنة والمطحنننة الحكومٌنة  لاسنٌما فننً نسنبة الرمناد وكننذلك فنً نسننبة 

   10xx      ونسبة المار من منخل     355mn  المتبقً على منخل 

السٌطرة على الإنتاج وأتباع الأسلوب العلمً فً عملٌة الطحن والعمل ضمن نسبة الاسنتخلاص  . بسبب2

المقررة فً المطحنة الحكومٌة  علاوة علنى الجنرودات المخزنٌنة  لكنل المنواد الداخلنة فنً الإنتناج  ) 

خلاص هنً الحبوب ، الطحٌن ، النخالة ( نجد ان نسبة الرمناد الحقٌقٌنة والتنً تنسنجم منع نسنبة الاسنت

النسب التً تحققهنا المطحننة الحكومٌنة ، وهنذا ٌؤكند ان نسنب الاسنتخلاص التنً تعمنل بهنا المطناحن 

الاهلٌة اكثر من النسبة المقررة علما ان الارقام العشرٌة فً نسبة الرماد تعنً الشئ الكثٌر من المبالغ 

 المخصصة لشراء الحبوب .

وإعادته إلى المطحنة المخالفة لغنرض معالجتنه كنإجراء . تكررت عبارة رفض الطحٌن المجهز للوكلاء 3

فً بعض الحالات المخالفة للمواصفة النوعٌة أن هذا الإجراء من الصعوبة جندا أن ٌطبنق عملٌنا داخنل 

المطحنة لأسباب فنٌة بالإضافة إلى ان تنفٌذ هذا الإجراء ٌحتاج الى متسع كبٌر  من الوقت وعدد كاف" 

 من المراقبٌن  .

لرغم من وجود الشرط الجزائً فً حال وجود تجناوزات فنً المواصنفة والنذي قند لا ٌقابنل حجنم على ا.4
الضرر الذي لحق بالحبوب التً تكلف الدولة كثٌرا لكن هذا الشرط الجزائً لم ٌكفل حنق المنواطن فنً 

 الحصول على طحٌن بالمواصفة المطلوبة 
ٌن ٌعملنون لٌنل نهنار لمننع المطناحن الاهلٌنة منن . ان تطبٌق هذه المواصفة بحاجة الى جٌا من المنراقب5

 التلاعب والتحاٌل فً عملٌة انتاج الطحٌن .
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 المبحث الثالث : 

 اولا : الاهمٌة الاقتصادٌة فً تطوٌر قطاع انتاج الطحٌن فً العراق: 

ممكن للموارد ان التكنلوجٌا الملائمة من وجهة ا لنظر الاقتصادٌة هً تلك التً تضمن افضل استغلال 

المتوفرة فً الانتاج ، وان المعوقات الرئٌسٌة للتنمٌة الصناعٌة والاقتصنادٌة هنً المسنتوى المننخفض 

للتطننور التكنولننوجً او ادخننال النننوع الخنناطئ مننن التكنولوجٌننا ، إذ ان المصننالح الشخصننٌة للافننراد 

القائم فً حنٌن ٌتطلنب ادخنال والمجموعات الذٌن ٌحتلون مراكز التاثٌر تدعو الى الحفاظ على الوضع 

التكنلوجٌا الجدٌندة  عنلاوة علنى الفنٌنٌن رجنال اعمنال ومندٌرٌن اكفناء ٌقومنون باتخناذ القنرارات علنى 

. لننذلك  نلاحننظ ان   11اسنناس مننن المصننالح الاقتصننادٌة الحقٌقٌننة لا علننى اسنناس المصننلحة الشخصننٌة

لتً تاخذ بنظر الاعتبار الحالنة الفنٌنة اصحاب المطاحن الاهلٌة ٌستانسون للمواصفة الحالٌة للطحٌن وا

السنٌئة لمعظنم المطنناحن الاهلٌنة وان المصننلحة العامنة فننً هنذا المجننال تندعو اصننحاب المطناحن  الننى 

تطنوٌر مطنناحنهم بمننا ٌنسننجم وتحقٌننق الحنند الاعلننى منن المواصننفة النوعٌننة. فنناذا كانننت قننٌم المواصننفة 

طحنننة الحكومٌننة عننندها سنننعرف حجننم الهنندر النوعٌننة لنسننبة الاسننتخلاص هننً تلننك التننً تحققهننا الم

والضننٌاع فننً نسننبة مننن الحبننوب التننً تجهننز للمطنناحن الاهلٌننة والتننً تكننون نتائجهننا نفسننها نسننبة 

 الاستخلاص . 

 ثانٌا : الحصة التموٌنٌة والحاجة الحقٌقٌة للفرد من مادة الطحٌن : 

م فنً الشنهر الواحند هنً كمٌنة كغن 9ان ماتخصصه البطاقة التموٌنٌة للمواطن من مادة الطحنٌن وهنً 

ثقٌلة على المواطن والحكومة فً الوقت نفسه  فالحاجة الحقٌقٌة للمواطن بشكل عام هنً اقنل منن هنذه 

الكمٌة وهً تتاثر بنمط استهلاكه مع توفر البندائل منن المنتجنات الاخنرى لنذلك نلاحنظ احٌاننا وعنندما 

ض منن الطحنٌن المجهنز لندى المنواطنٌن ٌكون التجهٌنز شنهرٌا  منن دون تناخٌر لاي سنبب وجنود فنائ

ٌصبح مشكلة فً خزنه  ٌتم بٌعه عادة النى الباعنة المتجنولٌن باسنعار زهٌندة جندا مقارننة منع منا تنفقنه 

 الدولة فً هذا المجال من سعر الحنطة المستوردة او المحلٌة وتكالٌف انتاج الطحٌن.

ت فنً حصنول المنواطن علنى اننواع منن لذا نرى انه  مع وجنود البندائل لندى المنواطن وتعندد الخٌنارا

الخبز او الصمون الحجنري وباسنعار مدعومنة سنوف ٌسنهم  ذلنك فنً تقلٌنل حاجنة المنواطن منن منادة 

 الطحٌن وكذلك ٌؤثر فً التقلٌل من الجهد والمشقة التً تكلف المواطن عند عمل الخبز فً البٌوت .

المواصننفة النوعٌننة وتقلٌننل نسننبة الهنندر  ان هننذه البنندائل والخٌننارات لا ٌمكننن توفٌرهننا الا مننع تحنندٌث

 والضٌاع فً كمٌة الحبوب الداخلة فً الانتاج عند المطاحن الاهلٌة . 

 

 

 الاهمٌة الاقتصادٌة فً تحدٌث المواصفة النوعٌة للطحٌن : 
                                                           

11
 33انؼهى ٔانزكُهٕجٍب فً انؼبنى انضبنش ص  
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نقاط ان اهمٌة  تحدٌث المواصفة النوعٌة للطحٌن وتاثٌرها على البنٌة  الاقتصادٌة للبلد تكمن فً عدة  

 مهمه : 

تحدٌنند الحاجننة الحقٌقٌننة للبلنند مننن الحبننوب الخننام المحلٌننة والمسننتوردة مننن خننلال اعتمنناد نسننبة  .1
استخلاص لانتناج الطحنٌن النذي ٌنسنجم منع صنناعة رغٌنف الخبنز العراقنً وكنذلك اعتمناد نسنب 

 استخلاص لانتاج الصمون بدلا من الاعتماد على الطحٌن المستورد من قبل التجار . 
عندما ٌكون انتاج طحٌن بنسبة استخلاص محددة ٌستعمل لانتاج الصمون وبسعر مدعوم من قبنل  .2

الحكومة هذا ٌساهم فً تقلٌل الاعتماد على الطحٌن المستورد لهذا الغرض وبنذلك ٌمكنن الاسنتفادة 
اٌضا من مادة النخالة المنتجة كعلف حٌنوانً  فضنلا" عنن ان سنعر الحبنوب عنادة ٌكنون اقنل منن 

 الطحٌن بسبب تكالٌف الانتاج. سعر 
عندما تكون المواصفة النوعٌة محكمة و رصٌنة  فهذا ٌدفع اصحاب المطاحن الى تحدٌث مكائنهم  .3

ومعداتهم بشكل جٌد لغرض ان ٌحقق انتاجهم المواصفة  وكذلك فنتح ابنواب جدٌندة للاسنتثمار فنً 

 س المنافسنة فنً  تحقٌنق الحند هذا المجال .و ٌكون  انتاج وتسوٌق الطحٌن فً المطناحن علنى اسنا

الاعلى من المواصنفة النوعٌنة . وهنذا منا ٌنؤدي النى تقلٌنل حنالات التلاعنب والغنا اثنناء الانتناج 

 بشكل كبٌر .

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 الاستنتاجات :
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بما ان المنتجات العرضٌة من نخالة وشنوائب تمننح لاصنحاب المطناحن ولهنم حنق التصنرف بهنا كمنا 

مننن الصننعب جنندا ان تننتم المطالبننة  او السننٌطرة علننى كمٌاتهننا الحقٌقٌننة  لننذلك فننان نننص العقنند  فانننه 

المطلوب بنناء مواصنفة نوعٌنة محكمنة  ورصنٌنة و كمنا هنو معمنول بنه فنً معظنم الندول المتحضنرة 

ٌصعب الالتفاف والتحاٌل علٌها ومن ثم ٌمكنهنا ان تلبنً حاجنة المنواطن وكنذلك تسناهم فنً المحافظنة 

مننن الهنندر والضننٌاع وبننذلك ٌمكننن الاسننتغناء عننن عنندد كبٌننر مننن المننراقبٌن لعمننل  علننى المننال العننام

 المطاحن.من هنا فان الاستنتاجات التً تم التوصل الٌها من خلال البحث هً :

 اولا : ان ٌكون تحدٌث  المواصفة النوعٌة  للطحٌن المنتج  كما ٌلً : 

طحنٌن وهنذه النسنبة كفٌلنة بنان % 84ان افضل نسبة للاستخلاص ٌمكن العمل بها هنً نسنبة  .1
فً التصنٌف السوٌسري وهو منا ٌنسنجم منع  1000تضع الطحٌن المنتج افضل من الصنف  

انتاج رغٌف الخبز العراقً إذ ٌجب ان ٌحتوي على  بعض المعادن والفٌتامٌنات التً توفرهنا 
 نسبة قلٌلة من النخالة .

 1وهننً ان لا    تتجنناوز        نسننبة تبقننى نسننبة الرطوبننة المسننموح بهننا فننً الطحننٌن الننناتج   .2
% على ان لا تقل رطوبة الطحنٌن المننتج ) بنوري الانتناج ( عنن نسنبة رطوبنة الحبنوب 14،

 الخام .
مناٌكرون ( لا تقنل عنن  132منا ٌعنادل )  10XXنسبة الطحٌن الناتج المار من منخل قٌناس  .3

 كحد ادنى  . %97ماٌكرون ( لا تقل عن 355ما ٌعادل ) 50GG% ومن منخل قٌاس 50
 . تكون نسب الرماد كما ٌلً : 4     

% كحننننننند اعلنننننننى فنننننننً حالنننننننة تجهٌنننننننز المطننننننناحن                                                                              1لا تتجننننننناوز نسنننننننبة الرمننننننناد أ. 
 .حبوب استرالٌة او كندٌة 

  .تجهٌز المطاحن بحبوب امرٌكٌة% كحد اعلى فً حالة 1،1لا تتجاوز نسبة الرماد ب. 
كحند اعلنى فنً حالنة تجهٌنز المطناحن حبنوب محلٌنة  1،2لا تتجاوز نسنبة الرمناد  – ج. 

%  حنطة محلٌة مع حنطة 5 0%  او عندما تكون نسبة الخلط اكثر من      100بنسبة 
 .امرٌكٌة اوكندٌة

 

 ثانٌا : التجارب العملٌة :

%  وبخلطنة حبنوب منن الحنطنة المحلٌنة بنسنبة 84من خلال تجربة اجرٌنت  بنسنبة اسنتخلاص  .1
% مع خلطنة حبنوب اسنترالٌة وكندٌنة  وكاننت نتنائج الفحنص المختبنري هنً : نسنبة الرمناد 40
 355mn% ونسبة المتبقً على منخل  64هً        %10xx%  نسبة المار على المنخل 1

هذه المواصفة ٌمكن تحقٌقها بنسبة استخلاص تصل اعلى من  %   وهذا ٌعنً ان 0،3هً    %
% . منن هننا تكمنن  80% وهً نتائج افضل من نتائج المطاحن الاهلٌة عنند اسنتخلاص    85

الجدوى الاقتصادٌة لتحدٌث المواصفة إذ ان الفرق فً نسبة الاستخلاص ٌعنً الشًء الكثٌر من 
 سعر الحبوب المستورد والمحلٌة . 

% 24% حنطنة اسنترالٌة و 75% لخلطنة حبنوب 85ربنة اخنرى بنسنبة اسنتخلاص اجرٌت تج .2
% ونسننبة المننار مننن 0،9حنطننة امرٌكٌننة وكانننت نتننائج الفحننص المختبننري هننً : نسننبة الرمنناد  

 % .1هً   355mn%  ونسبة التبقً على المنخل 70هً   % 10xxالمنخل 
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 الخلاصة : 

وان انتاج الطحٌن بشكل عام ولجمٌع الاستعمالات و الاغراض ٌشهد تطورا" ومواكبة للتقدم        

الحضاري للبلدان والشعوب . الا ان انتاج الطحٌن فً العراق مازال ٌراوح فً مكانه وان المواصفة 

 النوعٌة العراقٌة تتحمل مسوؤلٌة التفاوت فً نوعٌة الطحٌن المنتج محلٌا . 

لذلك فان البحث ٌسلط الضوء على المواصفة النوعٌة العراقٌة وامكانٌة تحدٌثها من خلال الاطلاع على 

بعض المواصفات النوعٌة الدولٌة , وكذلك اجراء بعض التجارب العملٌة للوصول الى حالة افضل 

 تضمن عدم وجود هدر للمال العام وكذلك طرح بدائل للمواطن فً نمط الاستهلاك الٌومً 

 

 : التوصٌات  ثالثا

 من خلال الدراسة فً هذا المجال نجد ان هناك بعض التوصٌات المهمه :

نوصً ان ٌكون هناك دعم فً صناعة المخنابز و الافنران و ان ٌكنون توزٌنع المخنابز علنى   .1
اساس توزٌع وكلاء الطحٌن  كً ٌسمح هذا بتسنهٌل حصنول العوائنل علنى الخبنز و الصنمون 

 ة الطحٌن ضمن مفردات البطاقة التموٌنٌة . تدرٌجٌا بتقلٌل كمٌ
نوصننً ان تكننون الاولوٌننة  للتعاقنند مننع اصننحاب المطنناحن الاهلٌننة علننى اسنناس التنننافس فننً   .2

 تحقٌق الحدود العلٌا من المواصفة النوعٌة لالزامهم من تحدٌث مطاحنهم .
هنا عوامنل نوصً ان ٌراعى فً استٌراد الحبوب الوزن النوعً ورطوبة الحبوب النسبٌة كون .3

 تؤثر تاثٌر مباشر على تحقٌق نسبة الاستخلاص للطحٌن من دون وجود ضائعات .
نقترح ان ٌتم انتاج طحٌن بدرجات مختلفة وذلك بان  تتبنى الدولة مقترحا ٌقضً بان تختزل   .4

حصننة الفننرد مننن الطحننٌن المخصننص فننً البطاقننة التموٌنٌننة تنندرٌجٌا والاسننتفادة مننن الحبننوب 
المتبقٌة  والفائض من تغٌنر نسنبة الاسنتخلاص لانتناج طحنٌن مندعوم بندرجات أخنرى لٌكنون 

لمننواطن مننن تننوفر البنندائل لحصننة الطحننٌن ٌسننتعمل لانتنناج الخبننز او عامننل اطمئنننان لنندى ا
 الصمون بكل انواعه  بدل ان ٌكون الاعتماد على الطحٌن المستورد فقط .

  

 

 

 

 

 : والمراجع  لمصادرا
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 .1975مطاوع ، العلم والتكنلوجٌا فً العالم الثالث  ،    بٌروت ،

 .عقد التشغٌل للمطاحن الاهلٌة مع الشركة العامة لتصنٌع الحبوب . 4 

 . نتائج الفحص ألمختبري فً مختبر السٌطرة النوعٌة لفرع الشركة فً محافظة واسط .5 

 Retrieved fromالحرة .الموقع الالكترونً للموسوعة العالمٌة  6

http://en.wikipedia.org/wiki/Flour" . 

 . المراسلات عبر البرٌد الالكترونً مع البروفسور السوٌسري جٌرالد هابرلً 7

t@bluewin.chcsn-gerold.haeberli . 

 

 الملاحق:

 المراسلات بالبرٌد الالكترونً :

Dear Mr. Hussein 

Many thanks for your e-mail. An ash content of 1.2% equals a whole 
meal flour. If you can achieve0.9% with an  
extraction of 80% it is great. On the other side please think also about 
our daily nutritional requirements and do not  
forget that we need minerals and vitamins which occure mainly in the 
outermost layers of the wheat kernel.  
So your 0.9% ash content with an extraction rate if 80% is an excellent 
proof for you as a professional miller. You see  
that we can consider a problem from different sides - technologically or 
nutritionally. 
Best wishes and regards 
 
Dr. Gerold Haeberli 
---Ursprüngliche Nachricht---- 
Von: husseinf12@yahoo.com 
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Datum: 10.11.2009 20:02 
 
An: <gerold.haeberli-csnt@bluewin.ch> 
 
Betreff: Re: AW: Re: AW: Re: Thanks for your mail 
 
Dear Dr. Haberlli 
 
Thank you very much  
We are depend on extraction rate in classification of flour there for we 
work on 80% extraction and max. ash content  
1.2% and moisture 14% but in my governmental mill ash content not 
more o. 9 %  so I think the value about 0.3% that  
mean mach in pries of flour for same extraction . There for I'm where I 
will have presentations about classification of  
wheat flours depend on according to the ash-number   
And what do you think  ash- namber to this specificity . 
Thank you so much     
Hussein .F     
--- On Sun, 11/8/09, gerold.haeberli-csnt@bluewin.ch <gerold.haeberli-
csnt@bluewin.ch> wrote: 
From: gerold.haeberli-csnt@bluewin.ch <gerold.haeberli-
csnt@bluewin.ch> 
Subject: AW: Re: AW: Re: Thanks for your mail 
To: husseinf12@yahoo.com 
Date: Sunday, November 8, 2009, 8:20 AM 
Dear Mr. Hussein 
Many thanks for your e-mail. The classification of wheat flours 
according to the ash-number (400, 550, 600 etc.) is just the real ash 
content divided by 1000. There is of course a certain range which is 
defined as follows: 
- White flour 400 can have an ash content up to 0.48% 
- White flour 550 can have an ash content between 0.49% to 0.58% 
- Half white flour 720 may have an ash content between 0.64% to 0. 
76% 
- Dark flour 1000 may have an ash content between 1% to 1.15% 
- Whole meal flour may have an ash content between 1.7% to 2.15  
The ash content is expressed on dry matter basis. The deviation must 
not be bigger than +/- 50 mg  
per 100 g of flour. 
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I hope that I could more or less answer your question and I am looking 
forward to hearing from you again. 
After my mission to North Korea I will go to Cuba at the end of this 
month, where I will have presentations about  
food  
preservation and drying technologies. 
I hope that you are well and I remain with my best wishes and regards 
Dr. Gerold Haeberli 
----Ursprüngliche Nachricht---- 
Von: husseinf12@yahoo.com 
Datum: 08.11.2009 16:06 
An: <gerold.haeberli-csnt@bluewin.ch> 
Betreff: Re: AW: Re: Thanks for your mail 
My dear Dr.Haeberli 
I'm happy very much when I show up  letter arrive from  great man he 
is Dr.Haeberli specially he is talk about his activities and in many times 
I  hope  I been with him in field of work and in same time I much 
apologize   to I  been late me off reply or exchange of letters . 
Im work program about develop a quality specificity for flour wheat in 
my country so my question  about  relation when account type of flour 
wheat (4oo -550 -600 –etc ) is it ash rate  divided by extraction rate or 
there are anther relation  
thank you for help me    

Hussein f 

Iraq  

 On Fri, 11/6/09, gerold.haeberli-csnt@bluewin.ch <gerold.haeberli-

csnt@bluewin.ch>  
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 المصادر:    
 

. 97-96،ص 2001د.طبسق انؼكٍهً، الالزصبد انجضئً، داس انكزت نهطجبػخ ٔانُشش، جبيؼخ انًٕصم،   -1  
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2
 . 97-96انًصذس انغبثك ، ص - 
3
َجٍت ػٍغى ، عٍبعخ الإصلاح الالزصبدي ٔانخصخصخ فً نجُبٌ، ثحٕس انُذٔح انفكشٌخ انزً َظًٓب انًشكض انٕطًُ  - 

نهذساعبد ٔانزحبنٍم انخبصخ ثبنزخطٍظ / انجضائش، الإصلاحبد الالزصبدٌخ ٔعٍبعبد انخٕصصخ فً انجهذاٌ انؼشثٍخ، 

 .467-466، ص1999، ثٍشٔد، 1يشكض دساعبد انٕحذح انؼشثٍخ ، ط
4.

 . 467انًصذس انغبثك، ص
5.
 .2005ٔصاسح انًبنٍخ ، دائشح انًٕاصَخ، انًٕاصَخ انؼبيخ نؼبو  
6
 .2006ٔصاسح انًبنٍخ ، دائشح انًٕاصَخ، انًٕاصَخ انؼبيخ نؼبو  -  

7
 .4، ص23/11/2005، فً 2006انًٕاصَخ انفٍذسانٍخ نهذٔنخ انؼشالٍخ نؼبو  -  

8
 -The world bank , World debts tables , 2002- 2003 , Washington ,D.C. 

9
 - Iraq external debt stands at 104 -129BN, Middle East Economics Survey, 14/4/2003. 

10
 /www.ala7rar.net. ثحش يُشٕس ػهى شجكخ الاَزشٍَذ ، 1خهٍم انؼُبًَ، دٌٌٕ انؼشاق .. ْى صمٍم، ص - 

11
 لأثحبس ٔالإحصبء، َششاد يزفشلخ. انجُك انًشكضي انؼشالً، لغى ا - 

12
 انجُك انًشكضي انؼشالً، انًذٌشٌخ انؼبيخ نلارفبلبد ٔانمشٔض، َششاد يزفشلخ. - 

13
، ثحش يُشٕس ػهى 6-1صٌذ انؼهً ، رشجًخ د.ػجذ انْٕبة حًٍذ انُجبس، صُذٔق انُمذ انذٔنً ٔيغزمجم انؼشاق، ص  - 

  /www.iraqeconomy.orgالاَزشٍَذ، 
14

 .6-1ذس انغبثك، صانًص - 
15

د.انغٍذح إثشاٍْى يحًذ يصطفى، الزصبدٌبد انًٕاسد ٔانجٍئخ، كهٍخ انزجبسح، جبيؼخ الإعكُذسٌخ، انذاس انجبيؼٍخ  -  

 .115 -114، ص1996نهُشش ٔانزٕصٌغ، الإعكُذسٌخ ، يصش، 
16

، 1978جؼخ انششبد، د.صجحً ربدسط لشٌصخ ٔآخشٌٔ، يمذيخ فً ػهى الالزصبد، داس انجبيؼبد انًصشٌخ، يط - 

 .38 -31ص
17

 .82، ص1997، 1د.ْبشى ػهٕاٌ انغبيشائً، الزصبدٌبد انًٕاسد انطجٍؼٍخ، يطجؼخ انؼبًَ، ثغذاد، ط - 
18

اَظش فً ْزِ انؼٕايم : صبيش انغضجبٌ، يٍ اجم إصلاح لطبع رٕصٌغ انًُزجبد انُفطٍخ فً انؼشاق، ٔسلخ يمذيخ إنى  - 

 .5 - 1، ص2005انؼشالً نلإصلاح الالزصبدي فً ٔصاسح الإعكبٌ، انُذٔح انزً ػمذْب انًشكض 
٭
رشٍش انٕلبئغ إنى رشبثك انًشكهزٍٍ فً آٌ ٔاحذ ٔػهٍّ ارخزد انحكٕيخ انؼشالٍخ لشاساً ثشفغ أعؼبس انًشزمبد انُفطٍخ  - 

 ٔإَٓبء احزكبس انذٔنخ.
19

 .12صبيش انغضجبٌ، يصذس عبثك، ص  -  
20

انزطٕس انحذٌش نلالزصبد يٍ خلال ثٍئخ َظٍفخ، ثحش يمذو إنى انًؤرًش انؼهًً انغبثغ نًجهظ د.عبنى رٕفٍك أنُجفً،  -  

 .18، فً ثُبٌخ جبيؼخ ثغذاد، ص18/2/1984انجحش انؼهًً انؼشالً انًمبو فً 
21

 اَظش فً رنك : -
 .8، ص15/11/2005، فً 2006د.ػهً ػجذ الأيٍش ػلأي، ثٍبٌ حٕل انًٕاصَخ انفٍذسانٍخ نجًٕٓسٌخ انؼشاق  -22

ٔصاسح انؼًم ٔانشؤٌٔ الاجزًبػٍخ، شجكخ انحًبٌخ الاجزًبػٍخ فً انؼشاق، يُشٕساد ٔصاسح انؼًم ٔانشؤٌٔ  - 23

 .7-3ص 2006الاجزًبػٍخ،
24

 .7-6، يصذس عبثك، ص2006انفٍذسانٍخ نهذٔنخ انؼشالٍخ نؼبو  انًٕاصَخ - 
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